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UTMUTATO A SZESZESITAL GYARTAS JO HIGIENIAI
GYAKORLATAHOZ

Ez az utmutatdé a Foldmdivelésigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium tamogatasaval
készUlt.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az utmutatot készité munkacsoport tagjai:

Berczeli Attila Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.
Papp Attila Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.
Flanek Aniko Zwack Unicum Rt. Szeszipari szakért6
Szeifert Zsuzsa Zwack Unicum Rt Szeszipari szakert6

Az Utmutaté tartalmanak koézlése, feldolgozdsa esetén a pontos adatforras
megjelenitése sziikséges. ]

Az aldbbi weboldalakon talalhaté ,JO0 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat
letélthetik, képerny6jikén megjelenithetik, kinyomtathatjdk, de az utmutatok
tartalmat, illetve annak részeit kizarélag sajat felhasznalasra, személyes célra
alkalmazhatjak, azt nem maodosithatjak.

http://www.campden.hu/jo higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folder|D=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai _utmutato hu

A kozérdekl adatok kivételével tilos az utmutatdk barmely részét kereskedelmi
forgalomba hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznalasaval anyagi, erkdlcsi,
illetve egyéb, anyagiakban nem mérhet6 barmely jelleg profitot eredményezni.
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1. Bevezetés:

Jelen (tmutaté célja, hogy a 2006. januar 1-t6l érvénybe Iépett higiéniai rendelet csomaghoz
igazodva, az elfogadott ipari gyakorlatra tdmaszkodva segitséget nyljtson a szeszesital ipari
véllalkozasok szdmara a biztonsagos termékek elballitasahoz szikséges kdvetelmények hatésagi
szempontbdl is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurépai Unié élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe van a
852/2004/EK rendelet Ill. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrol szélé utmutaték”-rél rendelkezik. A
rendelet el6irdsai alapjan a tagallamoknak 0Oszténdznilk kell a higiéniara és HACCP-elvek
alkalmazasara vonatkoz6 helyes gyakorlatrél sz6lé nemzeti és kdzdsségi utmutaték kidolgozasat. A
rendelet Ill: fejezetének 7. cikke az utmutatdk kidolgozasardl, terjesztésérdl és hasznalatarol szél, a 8.
cikk targyalja a nemzeti Utmutatok, mig a 9. cikk a k6zdsségi Utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a
nemzeti és kozdsségi Utmutatdk terjesztését és hasznalatdt egyarant &szténdzni kell, és az
élelmiszeripari vallalkozék énkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az utmutatékat.

Az Utmutaté folyamatosan felllvizsgalatra és szllkség szerint médositasra keriil. Az aktualizalashoz
szikséges, az Utmutatéval kapcsolatos észrevételeit kérjik kildje le az aladbbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessiik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1. Hogyan kell hasznalni az ttmutat6t?

Az Utmutato Gsszedllitdsa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasara
torekedtink, de az uUtmutatdé természetesen csak a kiadas idSpontjaban rendelkezésre &llo
ismereteket és gyakorlatot tUkrozi. Ezért a kdvetelmények valtozasa, a tapasztalatok bévilése
szilkségessé teszi az Utmutatd rendszeres id6kdzonkénti felllvizsgéalatat, médositasat.

Az utmutat6 szévege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban taldlhatok a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének elbirasai kdvetve a
melléklet szamozasat. Ebben az oszlopban természetesen tébb olyan eliras is megtalalhatd, amely a
szeszeseital gyartas gyakorlataban altaldban nem fordulhat elé. Ezekben az esetekben a tovabbi
rovatok Uresek.

A kozépsé oszlopban fogalmaztuk meg a koévetelményeknek valo megfeleléshez szlikséges
eléirasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek az eléirasok a
852/2004/EK lIl. fejezetének 7. cikkével 6sszhangban ©6nkéntes alapon hasznalhaték. Az
élelmiszeripari vallalkozasok eltérhetnek ezektél az elirasoktdl, de ezekben az esetekben valamilyen
maodon igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az eléirasokat tettik, amelyeket eléremutatéan csak ajanlunk. Ezeket a
"CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink. Ezektdl az ajanlasoktl
az élelmiszeripari vallalkozasok szabadon eltérhetnek, az eltérést ekkor nem kell igazolni. Ezek az
eléirdasok nem képezhetik hatdésagi ellenérzés alapjat. Ezek teljesitését nem tartjuk feltétlendl
szikségesnek a rendeletek kovetelményeinek valé megfelelésnél, de alkalmazasuk ésszerq,
altalaban javitjak a higiéniai intézkedések hatékonysagat, szervezettségét.

Néhany esetben a hatdlyos eléiras egy- egy szakaszahoz, mondatdhoz nem fliztliink magyarazatot,
mivel dGnmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni kell.

Ahol az adott rendelet szakasz az adott iparagra nem értelmezhets, ott a ,NEM ALKALMAZHATO”
kifejezéssel jel6Itik azt.

Jelen Utmutatéban foglaltakkal egyetért a Szeszipari Szévetség, de jelen Utmutaté nem része a
térvényi eldirdsoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egylitt az Utmutaté segiti annak megértését,
hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége terlletén mit kell tennie az el6irdsok teljesitéséhez,
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segit abban is, hogy a vallalkozasok énmaguk is képesek legyenek a sziikséges fejlesztési koncepcio
megfogalmazasara, kidolgoztatasara, szabalyozott végrehajtasara.

1.2. Az Utmutatd alkalmazasi terilete

Az Utmutat6 a szeszesitalok eléallitdsara vonatkozik és nem terjed ki az erjesztéssel és desztillacidval
készilt alapanyag el6éallitasara.

2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az Utmutaté tartalmazza azokat a jogszabdlyi kotelezettségeket, amelyeket az élelmiszeripari
vallalkozasoknak alkalmazniuk kell, és ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék ezeket
a kovetelményeket. A jogszabalyoknak valé megfelelés nem 06nkéntes, de az élelmiszeripari
vallalkozasok nem koételesek az utmutatokban el6irtakat alkalmazni, amennyiben mas Uton teljesitik a
megfelel6séget. Az Utmutaté nem a jogszabaly magyarazata.

Az utmutat6 dsszeallitdsa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettik figyelembe:

- a Tanacs 178/2002/EK Rendelete az élelmiszerjog altalanos elveirdl és kOvetelményeirél, az
Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatésdg létrehozédsardl és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozé
eljarasok megallapitasardl

- 2003. évi LXXXII. térvény az élelmiszerekrél

- 98/83/EK Iranyelv az emberi fogyasztasra szolgald viz minésegérd!

- Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969 szamu irdnyelv a Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozési Pontok
(HACCP) rendszer és alkalmazasanak utmutatéja

- 2073/2005/EK rendelet (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobiolégiai kritériumairdl

- 17/1999. (VI.16.) EUM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhetd
mértékérdl, mdédositva 9/2003. (I11.13.) EszCsM rendelettel

- 466/2001/EK rendelet az élelmiszerekben eléforduld egyes szennyezd anyagok legmagasabb
értékének meghatarozasarol

- 90/2003. (VII.30.) FVM-ESzCsM r. az élelmiszerek eléallitasanak és forgalmazasanak élelmiszer-
higiéniai feltételeirél, médositva a 129/2003 (XI11.23.) FVM-ESzCsM és a 141/2004. (1X.30.) FVM-
GKM-ESzCsM rendelettel.

- 201/2001 (X. 25.) Kormanyrendelet az ivéviz mindségi kdvetelményeirdl és az ellenérzés rendjérél

- Az Eurépai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az élelmiszer
higiéniarél

- 25/2000. (VIl.26.) GM-FVM rendelet az elérecsomagolt iparcikkek és élelmiszerek megengedett
tdmeg- és térfogatértékeirl és azok ellenérzési modszereir6l médositva a 60/2003 (X.10.) és a
65/2004. (1V.27.)

- 19/2004. (11.26.) FVM-ESzCsM-GKM egylttes rendelet az élelmiszerek jeldlésérdl, valamint a
modositasara kiadott 167/2004. (X1.29.) FVM-EUM-GKM, a 38/2005. (IV.27.) FVM-EOM-GKM, a
90/2005. (X.13.) FVM-EUM-GKM és az 5/2006. (1.20.) FVM-EiUM-ICsSzEM egydttes rendelet

- 92/2004. (V.25.) FVM-ESzCsM-GKM egyuttes rendelet a hatdsagi élelmiszer-ellenérzésrol

- 302/2005.(XI1.25.) kormanyrendelet a hatésagi élelmiszer-ellenérzés rendjérél.

- 56/1997. (VIIl.14)) FM-IKIM-NM rendelet az élelmiszerek megsemmisitésének feltételeirdl és
madjairol

- 33/1998. (VI.24.) NM rendelet a munkakéri, szakmai, ill. személyi higiénés alkalmassag orvosi
vizsgdlatarol és véleményezésérdl

- 98/2001. (VI.15.) korméanyrendelet a veszélyes hulladékokkal kapcsolatos tevékenységek
végzeésenek feltételeirdl

- Magyar Elelmiszerkényv 2-96 szamu iranyelv Sér

- A Tanacs 1576/89/EGK rendelete a szeszesitalok meghatarozdsara, megnevezésére és
kiszerelésére vonatkoz6 altalanos szabalyok megallapitasardl

- A Bizottsag 1014/90/EGK rendelete a szeszesitalok meghatérozdsara, megnevezésére és
kiszerelésére vonatkozo részletes végrehajtasi szabalyok megallapitasardl.

A Tanacs 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniarél az élelmiszeripari vallalkozdsok
mikodésének altalanos higiéniai szabalyait tartalmazza, beleértve a szerkezeti kdvetelményeket és a
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HACCP alapelvein alapulé alland6 folyamatok bevezetését. A HACCP alapu eljarasok, és eléfeltételi
higiéniai kOvetelmények bevezetése, egyitt alkotja a vallalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyozé
rendszerét. A rendelet tartalmazza a j6 higiéniai gyakorlat elérendd céljait, amelyeket be kell tartani a
fogyasztok védelmének érdekében Az utmutatdé olyan kockazat alapu szerkezeti és eljarasbeli
tanacsokat ad, amelyekkel ezek a célok teljesitheték (pl.: arra vonatkoz6an, hogy hogyan lehet egyes
mUveleteket higiéniailag elvalasztani inkabb idében, mint térben).

3. Az élelmiszer-el6allitok és a hatdsagi ellen6rok legfontosabb feladatainak 6sszefoglalasa (a

jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-el6allité alapvet6 térvényi kotelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitsanak eld,
és az illetékes hatosagi szakemberek feladata a hivatalos ellendrzés.

A. Az élelmiszer-eléallitok feladatai:

1. Az élelmiszer elééllitoknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztds minden
lépésének szabdlyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel az élelmiszer
térvény rajuk vonatkozd kdvetelményeinek, és ellenériznitk kell, hogy ezek a kdvetelmények
teljeslilnek (178/2002 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-el6allitas altalanos higiéniai szabalyait,
kiemelten az alabbiakat:

a. az élelmiszer-eléalliténak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos elsédleges felelésségét;

b. a HACCP alapelveknek megfelelé eljarasok altalanos bevezetését, a j6 higiéniai gyakorlattal
egyutt (852/2004 1. cikk).

3. Az élelmiszer-elbéllitonak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozas és kiszallitds minden
lépése szabalyozas alatt alljon és megfelelien a 852/2004/EK rendelet kdvetelményeinek
(852/2004 3. cikk).

4, Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak barmely szakaszat az 1
bekezdés alkalmazasi kérébe tartozé szakaszokat kdvetben végzé élelmiszeripari vallalkozok
betartjak a Il. mellékletben megallapitott altalanos higiéniai kévetelményeket (852/2004/EK 4.
cikk 2. pont).

5. A rendelet kdvetelményeinek valé megfelelés segitésére az élelmiszer-elballité alkalmazhat
nemzeti/k6z6sségi utmutatdkat segitségiil (852/2004 4. cikk 6. pont).

6. Az élelmiszer-el6allitonak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania allandé
eljarasokat vagy a HACCP alapelveken alapul6 eljarasokat (852/2004/EK 5. cikk 1. pont).

B. A hatosagi ellenérzés kdvetelményei:

1. A tagallamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer el6allitok minden tamogatast
megadnak, amely sziikséges a illetékes hatésagi ellen6rzés hatékony végrehajtadsahoz. Ezért:

a. hozzaférhetévé teszik az épuletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba valé bejutast;

b. hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és felijegyzést, melyet jelen rendelet
megkdvetel, vagy azt szikségesnek itéli meg a hatdsag a helyzet elbiralasa érdekében.

2. Az illetékes hat6ésagi ellenéroknek hivatalos ellenérzést kell végeznilk, hogy ellenérizzék az
élelmiszer-el6allitd megfeleléségét az alabbi rendeletek kdvetelményei szerint:

a. 852/2004/EKRendelet.

3. A hatdsagi ellenérzésnek magaban kell foglalnia:

a. a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabdlyozasi pontokon alapuld
eljarasokat;

b. az 5.-8. cikkben leirt hatésdagi ellenérzéseket;

C. barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.
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4, A jo higiéniai gyakorlat fellilvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az
élelmiszer-eléallité folyamatosan és megfeleléen legalabb az alabbi eljarasokat alkalmazza:

a. élelmiszerlanc ellenérzések;

b. az épliletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

C. a mikodés el6tti, mikddési és mikdédés utani higiénia;

d. személyi higiénia;

e. higiéniai képzés és munkautasitasok;

f. allati kartevok elleni védelem,

g. viz min6ség;

h. hémérséklet ellenbrzeés;

i. az élelmiszer atvétel és kiszallitas és annak dokumentumai.

5. A HACCP alapu eljarasok felulvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az
élelmiszer-el6allitd folyamatosan és megfeleléen alkalmazza-e ezeket az eljarasokat.
Kiemelten fontos meghatarozniuk, hogy ezek az eljarasok a lehetd legnagyobb mértékben
garantaljak-e, hogy az éallati eredet(i termékek megfelelnek:

a. a kdzosség altal kiadott mikrobioldgiai hatarértékeknek;

b. a kdzosség altal el6irt maradvanyok, szennyezddések és tiltott anyagok eléirasanak;

C. nem tartalmaznak fizikai szennyez8déseket, mint pl. idegen anyagok.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének eléirasa szerint, az élelmiszer-eléallit6 a HACCP
alapelvek érvényesilése érdekében Utmutatdkat haszndl inkdbb, mint sajat eljardsokat, a
felllvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A hatoésagi ellenérzés soran a illetékes ellenérnek az alabbiakra kell kilénds figyelmet
forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat minden
Iépésében megfelel-e a hatdlyban 1év6é rendeletek kdvetelményeinek. A fellilvizsgalat
tamogatasara, a illetékes hatdsagi ellenér végezhet teljesitmény vizsgalatokat, annak
érdekében, hogy elbiralja, hogy az alkalmazottak teljesitménye egyezik-e a kijeldlt
paraméterekkel;

b. ellen6rizze a megfelel6 feljegyzéseket;

C. vegyen mintékat a laboratoriumi vizsgalatok céljara, ahol sziikséges;

d. dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.

7. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitdsa a kockazatok becslésén
kell alapuljon. Ennek érdekében a hatésagi ellenérnek ellenériznie kell:

a. a lakosség, és a fogyasztd egészségének kockazatat;

b. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

C. az élelmiszertérvénynek valé megfelelésre vonatkoz6 korabbi feljegyzéseket.

GHP-91 Kiadas: 1 Datum: 2007. jilius 1.
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4. 1l. melléklet

4.1 1l. melléklet | fejezet (A lll. fejezetben felsoroltakidl eltérd)

élelmiszer-el6allité és -forgalmazd helyre vonatkozé altalanos

kbévetelmények)

411,
Az élelmiszer-el6édllito és -forgalmazé helyet tisztan,
miszakilag és egyéb szempontbdl megfeleld allapotban kell

A szeszesitalok el6dllitasara |étesitett éplleteket ugy
kell megtervezni és megépiteni, hogy tisztan tarthaték

tartani. legyenek.

A szeszesital gyart6 Uzemben a folyamatok

természete megkivanja, hogy az épllet, a

gyartésorok kialakitdsa és elrendezése lehet6vé

tegye a megfeleld karbantartast, takaritast,

fert6tlenitést.
Célszerli a mar létez6 éplileteket at

A gyarhoz tartozé beépitetlen teriiletrésznek tisztan | kell vizsgalni a feladatra vald

tarthaté, sima burkolatinak kell lennie. A | alkalmassaguk (tisztithatosag,

csatornahal6zat  karbantartasarél, meghibasodas | fertétlenithetéség, atépités)

esetén, legrévidebb idén  bellli javitdsarol | szempontjabdl.

gondoskodni kell. A kozlekedési utakat sziikség

szerint takaritani kell.

A csatornahdlézat rendeltetésszerii hasznalhatésagat

folyamatosan biztositani, és évi legaldbb egy

alkalommal kiils6é céggel tisztittatni kell.

A Dbeépitetlen terlletrész szilard burkolati vagy

flvesitett legyen

A kialakitas tegye lehetévé az allati kartevék elleni

hatékony védelmet.

Az szeszesital gyartd Uzemrészek kdornyezete

hulladéktol, 6cska géproncsoktdl mentes legyen. A Kkiils6é teruletek lehetéség szerint
legyenek megfeleléen pormentesitve,
az utak, parkolok megfelel6 szilard
burkolattal, vizelvezetéssel ellatva.

GHP-91 Kiadés: 1 Détum: 2007. jalius 1.
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4.1.2.

Az élelmiszer-el6allitd és -forgalmazd helyek elrendezése,

tervezése, elhelyezése és mérete:

Az épliletek felépitését ugy kell megtervezni, hogy az
élelmiszer-el6allitasi folyamatot, és az alapanyag és a
visszarus  gbngydleg  beérkezésétél az ital
elkészitéséig, kiszallitasaig szabéalyozott maodon
vezethessék, elkerlilve a szennyezett gongydleg és a
késztermék mozgatasi Utvonalainak olyan
keresztez6dését, amely atszennyezddést okozhat. A
késztermék szennyez6édéstél valé védelme, az
Utvonal keresztezddések elkeriilése érdekében
megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a kiilénb6z6
helyiségek kapcsolédasanak helyes
megvalasztasara.

Minden éplletszerkezetet Ugy kell megtervezni és
kivitelezni, hogy a szennyez6dések
felhnalmozodasanak lehetéségét olyan mértékben
gatolia, hogy az ne jelentsen veszélyt a termék
biztonsagéra.

A szerkezetek, fellletek anyagat a helyiségben
végzett tevékenység jellege és a hasznalat médja, és
a tisztitas/fert6tlenités médja és gyakorisaga
figyelembe vételével kell kivalasztani.

A késztermék taroldhely biztositsa a szennyezédéstél
mentes tarolast.

A higiénikus italgyartasi tevékenységhez annak
jellegétél és a hozza kapcsolodd kockazatoktdl
flggéen az  éplleteket, berendezéseket és
szolgaltatasokat ugy kell elhelyezni, megtervezni és
kialakitani, hogy biztositva legyen, hogy a
szennyez6dés a lehet6 legkisebb mértékil legyen,

A t6lt6lzemhez tartozd résznek tisztan tarthatd, sima

Az elhelyezésnél vegyék figyelembe
az Uzem kuls6 kérnyezetében folytatott
tevékenységek  karos  szennyezé
hatdsanak lehet6ségét (megfeleld
tavolsagtartas).

Ajanlott, hogy a kerités rendelkezzen
szilard labazattal.

Az épuleteket kivilrdl tiszta terdlettel,
lehetéleg szilard burkolatd jardaval
ajanlott kérbevenni.
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burkolatinak kell lennie.
Az Gzem terllete legyen bekeritve.

A flves és nbvényzettel ellatott terlletet
rendszeresen apolni, karbantartani és gyomtalanitani
kell.

a)

lehetévé teszi a megfeleld karbantartast, tisztitast
és/vagy fert6tlenitést, megakadalyozza vagy
minimalizalja a légi Uton t6rténd szennyezédést, és
elegendd munkaterlletet biztosit minden mivelet
higiénikus elvégzéséhez;

Az (Uzem és a helyiségek méreteit ugy kell
megvalasztani, hogy azok a legnagyobb termelési
szint mellett is elegendé helyet biztositsanak a
tisztitasi és fert6tlenitési tevékenység elvégzéséhez,
és a szennyez6dés megel6zése érdekében
sziikséges intézkedések végrehajtasahoz.

Az épuletek felépitését ugy kell megtervezni, hogy a
szeszes ital elddllitasi folyamata az alapanyagok
beérkezésétél a végtermék kiszallitasig szabalyozott
maodon térténjen.

A mozgatasi Utvonalak keresztez6dések elkertilése
érdekében figyelmet kell forditani a helyiségek és a
feldolgozasi miveletek kapcsoldédasanak helyes
megvalasztasara.

Az éplleteket és berendezéseket j6l karbantartott
allapotban kell tartani.

Megfelel6 munkaterlletet kell kialakitanl, hogy a
tisztitdsi  mdiveletek  kielégitéen  elvégezhetdk
legyenek

Ajanlott, hogy az Gzem rendelkezzen a
naprakész allapotot tikr6z6
alaprajzzal, amely tartalmazza a
szeszesitalgyartashoz hasznalt
berendezések elhelyezését, az
anyagok, termékek, a hulladék
haladasanak iranyat, az emberek
mozgasénak utvonalat.

b)

védelmet nyljt a szennyezédés felgyllemlése, a
mérgez6 anyagokkal valo érintkezés, az idegen anyag
élelmiszerbe keriilése, a para és a nemkivanatos
penészbevonat fellletre valé képzddése ellen;

Az atszennyezddés megel6zése érdekében szét kell
vélasztani a tiszta és szennyezett, illetve a tiszta
Ovezeten belll szilkség szerint az alacsony és magas
kockazatu terileteket fizikai korlatokkal, eszkdzokkel
vagy a tevékenységek elvégzésének, az élelmiszerek
kezelési, tarolasi, el6készitési helyének atgondolt
kijelolésével. A megfelelé6 O6vezeti szétvalasztas
csOkkenti a szennyezddés veszélyét.

A fellletek és anyagok a kivant felhasznalasi cél

Ajanlott a tiszta és a szennyezett
Ovezet falakkal torténé szétvalasztasa.
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mellett ne legyenek mérgezdek, és ahol sziikséges,
legyenek  megfeleléen tartésak és  kdnnyen
karbantarthatok és tisztithatok, fertétlenitheték.

c) lehetévé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat
alkalmazasat, beleértve a szennyezddések elleni
védelmet, és kuldndsen a kartevok elleni védekezést és

Az épuleteket, berendezéseket és szolgaltatasokat
ugy kell elhelyezni, megtervezni és kialakitani, hogy
hatékony védelmet nyudjtson az allati kartevok
behatolasa és betelepllése ellen.

A kartevk bejutdsa esetén megtelepedésik és
elszaporodasuk  megakaddlyozasa, a kialakult
gocpontok kezelése érdekében megfeleld higiénia
fenntartdsa, és a kartevék esetleges jelenlétének
monitorozésa, figyelése sziikséges. Ennek részeként
az alabbi intézkedéseket kell tenni:

rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot az
élelmiszer-feldolgozo tertletrél és az elszallitasig
fedéllel ellatott tartalyban kell tarolni,

az élelmiszer alapanyagokat és termékeket
lehet6ség szerint az éllati kartevék behatoldsa
ellen védelmet nyujté csomagolasban,
tartalyokban, silokban kell térolni biztonsagos
tavolsagot tartva a falaktél,

meg kell sziintetni a viztécsakat,

a lehet6 legkisebb mértékire kell csokkenteni a
szabadban val6 tarolast,

a berendezéseket a termelést kdvetéen és a
hasznéalaton kivllre helyezés el6tt meg kell
tisztitani,

el kell kerlIni a takarithatatlan holt terek, Uregek
kialakulasat,

gondoskodni kell a készletek megfelel6 forgasardl.
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A telephely, Gzem szennyez6dés elleni védelmét
szolgald intézkedések hatékonysagat rendszeresen
felll kell vizsgalni.

d) sziikség szerint az élelmiszerek megfelelé hémérsékleten
tartasat ceélzé, megfelelé kapacitasu, ellen6rzott
hémérsékletl kezelési és tarolasi feltételeket biztosit, és
lehet6évé teszi e hémérsékletek figyelemmel kisérését, és
szikség szerint régzitését.

Ahol indokolt, ott az  adott
paramétereket (pl. hémérséklet)
szlikség esetén ajanlott mérni.

4.1.3. Az illemhelyek megfelel6 vilagitassal, szell6zéssel és | Papirkendd tartékat célszer(
Kell6 szami vizéblitéses illemhelyet kell biztositani, | fltéssel kell rendelkeznilik. felszerelni.
amelyek jol Uzemeld vizelvezetd6 berendezéshez | A termelélizemben a WC-ket ugy kell kialakitani,
csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak kdzvetlenll | hogy ne nyiljanak kdézvetlendl a termel&teriletre.
abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert kezelik. A  WC-k el6terében kézszaritdshoz  egyszer

hasznalatos kéztorlét vagy elektromos kézszaritét kell

hasznalni
4.1.4.
Kell6 szamu, megfeleléen elhelyezett és kézmosasra | A kézmosokat a termel6 terllet bejarata kbézelében | kéztorldvel.
kialakitott mosdokagylonak kell rendelkezésre éllnia. A | kell elhelyezni. Emellett, sziikség esetén tovabbi
kézmosasra szolgal6 mosdokagylokat hideg és meleg | kézmosok kialakitdsaval biztositani kell, hogy a | Ajanlott a rozsdamentes acélbdl
folyévizzel kell Gzemeltetni, megfeleld tisztitbanyagokkal és | személyi higiénia szempontjabdl kritikus munkavégzé | készilt kézmosdk alkalmazasa.
higiénikus kézszaritasi lehetéséggel is el kell azokat latni. | helyekrél kénnyen elérhetéek legyenek. Fajansz  kézmosék  alkalmazésa
Adott esetben az élelmiszerek mosasat a kézmosasra elfogadhato.

szolgal6 berendezéstél elkllénitetten kell megoldani.

A kézmosoé helyeket el kell latni kéztisztito-szerekkel,
kézmoso6szer adagolékkal és higiénikus kézszaritd
eszkdzzel (kézsszaritd berendezés) vagy egyszer
hasznalatos

Az eszkdzoket, berendezéseket, torléruhakat tilos a
kézmoséban elmosni.
A kézmosodszernek
hatasunak kell lennie.

szagtalannak és baktericid

A kézmosok csapjai lehetéség szerint
ne kézzel mikodtethetdk legyenek (pl.
labbal, karral, kénydkkel, fotocellaval,
stb.).

Ajanlott a kézfert6tleniték hasznalata.

Ajanlott a kézmosas szabalyait a
specialitdsok  figyelembe  vételével
kidolgozni és a kézmosasi szabalyokat
kifiggeszteni a kézmosasra szolgald
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terlileteken

4.1.5.

Megfelel6 és elégséges természetes vagy mechanikus
szell6zésrél kell gondoskodni. El kell kerllni, hogy a
mechanikusan tovéabbitott, szennyezett levegét szallitd
légaram a tiszta levegdvel ellatott részre kerlljon. A
szell6z6 rendszert ugy kell kialakitani, hogy a sziro6ket és
mas, idénkénti tisztitast és cserét igényl6 részeket kdnnyen
el lehessen érni.

Ha a termelShelyiségben szikséges, paraelszivast
kell alkalmazni. A tisztitas, fertétlenités
hatékonysagat ellendrizni kell.

A szell6z6 rendszereket gy kell megtervezni, hogy a
levegd beszivasa mindig a tiszta Ovezetbdl a
legtisztabb helyre iranyulva térténjen.

Az elszivé és szelléztetd rendszereket, klima
berendezéseket, ventillatorokat, Iégszirével kell
ellatni. A leveg6 aramlasat ugy kell kialakitani, hogy
az ne okozzon huzatot.

A szell6zd rendszerek beszivd és kivezetd csonkjait
el kell latni allati kartevék behatolasa elleni védelmet
biztosité eszkdzdkkel.

Az elszivé rendszerek ventillatorait és szlréit ugy kell
elhelyezni, hogy azok a tisztitashoz hozzaférhetéek
legyenek.

A légtér pératartalmat ndveld berendezések felett
helyi elszivast kell alkalmazni.

Szikség esetén gondoskodni kell a levegé megfelel®
szint mikrobiol6giai tisztasagardl.

A klima berendezéseit ajanlott évente
egyszer, a nyari szezon el6tt
karbantartani, tisztitani és
fert6tleniteni.

A levegétisztitd berendezés megfeleld
mikodését célszerli rendszeresen
ellenérizni.

Az észlelt hibakrél és problémakrél
célszer( feljegyzést késziteni.

4.1.6.
Az illemhelyeket megfelelé természetes vagy mechanikus
szellézéssel kell ellatni.

Az illemhelyek szellbztetésére
elfogadhatd a rovarhaldéval védett
ablak.

4.1.7.
Az élelmiszer-el6allitd és -forgalmazé helyet megfeleld
természetes és/vagy mesterséges vilagitassal kell ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy kevert
vilagitast kell biztositani, melynél a tevékenység
megfeleléen elvégezheté és a higiéniai viszonyok
fenntarthatéak, és amely lehetdvé teszi a biztonsagos

A vilagitétesteket célszer( a
mennyezetbe slllyesztve szerelni,
amennyiben ez nem oldhaté meg, a
rendszeres portalanitasrél  ajanlott
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A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges

A rendelet kdvetelményein tulmutaté

mellékletének elbirasai elvarasok ajanlasok
élelmiszer elballitast, a hatékony tisztitast. gondoskodni.
A vilagitotesteket ugy kell kiképezni és elhelyezni, | Ajanlott térésbiztos burakat
hogy kdnnyen tisztan és karbantarthatok legyenek, | alkalmazni.
térésiik esetén ne veszélyeztessék sem a dolgozokat,
sem a terméket. A vilagitotesteket ugy kell kialakitani | Tisztittatasukat  évente, szikség

és elhelyezni, hogy a lehet6 legkisebbre csdkkentsik
a szennyezd8dés, por lerakodasat. Szerkezetiikben
kénnyen tisztithatéak, vizéllbak legyenek és
repedésik, torésik esetén ne  okozzanak
idegenanyag szennyezd&dést.

A fénycsOveket, lampatesteket térésvédelemmel kell
ellatni. A vilagitotestek épségét, térésvédelemmel
valé ellatottsagat rendszeresen ellendrizni kell.

A vilagitast ugy kell megtervezni, hogy az egyenletes,
kaprazas mentes legyen, ne keltsen zavaré arnyékot,
ne valtoztassa meg a bekevert szeszesital szinét.

szerinti gyakorisaggal, de legaladbb egy
alkalommal ajanlott megfeleld
szakemberrel el kell végeztetni

Célszerl, hogy a fényerésség mindig
az adott milvelet megvilagitasi
kdvetelményeihez igazodjon

4.1.8.

A vizelvezeté berendezéseknek a kivant célnak meg kell
felelnie. Ugy kell azokat megtervezni és megépiteni, hogy a
szennyez6dés kockazatat el tudjak kerdilni. Amennyiben az
elvezet6 csatorndk részben vagy teljesen nyitottak, azokat
ugy kell kialakitani, hogy a szennyviz ne folyjon szennyezett
terlletrél tiszta terlletre vagy annak iranyaba, kuléndsen
olyan terlletekre vagy olyan teriiletek iranyaba,
amelyekben a végsé felhasznaldé szamara nagy kockazatot
jelentd élelmiszerek kezelését végzik.

A csatornazés, az elfolyd vizeket Osszegyiijté és
elvezet6 rendszer konstrukcidjanak meg kell gatolnia
az ivovizkészletek fert6z8dését.

A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatornaba,
vagy annak hidnydban kdzmiipétld berendezésbe kell
gydjteni.

A lefolyd6 rendszer rendelkezzen elegendd
kapacitassal a csucsterhelések levezetéséhez.

A termeldé helyiségekben megfeleld szamia és
elhelyezésli  padlédsszefoly6ét, valamint  olyan
méretezésii és lejtésli zart csatornahalézatot kell
létesiteni (a csatornaszemeken blizelzaréval), amely
mindenkor alkalmas a keletkez6 szennyviz

GHP-91 Kiadas: 1

Verzio: 1

Datum: 2007. jdlius 1.




16/82

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté

ajanlasok

elvezetésére. A csatornaszemek bilzelzaréit nyitott
allapotban tartani tilos. A nyitott csatornakat,
Osszefolydkat a padozattal azonos médon kell
tisztitani, fert6tleniteni.

4.1.9.

A személyzet részére szikség szerint megfeleld 6ltd6z6t kell

rendelkezésre bocsatani.

A személyzet szamara a termel6 terulettdél helyiségtél
elkildnitett helyen 61t6z6t kell biztositani.

Az Oltéz6t agy kell kialakitani, hogy a megfelel6
szinvonall személyi higiéniat biztositani lehessen, és
elkerilhet6 legyen a szeszesitalok szennyezése.

Ezen helyiségeknek megfeleld
szell6zéssel és futéssel kell rendelkeznilk.

vilagitassal,

Az 0ltdz6kben minden személyes holmit rendezett
maédon  Olt6z6szekrényekben lehet  tarolni. A
szekrényeken kivil hagyni semmit nem szabad, mert
akadalyozza a megfeleld hatékonysagu takaritast.

torténd
érdekében

A munkaruhazat utcai ruhazattal
szennyez6dést megakadalyozasa
kétszekrényes 6ltdz6t kell kialakitani.

Az 0lt6z6bdl a feldolgozéhelyre vald
eljutast ugy célszerii megoldani, hogy
a beodltdzott dolgozoék védéruhija,
labbelije ne szennyez6djon be a
szabadban.

A csoportos  zuhanyzdkban a
penészképz6dés  megakadélyozasa
érdekében célszeri gondoskodni a
megfelelé paraelszivasrol.
Ajanlott a fekete-fehér rendszeri
0lt6z6k alkalmazasa.

4.1.10.

A tisztité- és fert6tlenitészereket nem szabad olyan

tertileteken tarolni, ahol élelmiszerek kezelését végzik.

A tisztito- és fertbtlenitészereket agy kell tarolni, hogy

ne véljanak szennyezddés forrasava.

A takarité- és fertétlenitészerek felhasznalhatésagardl

felnasznalas el6tt meg kell gy6z6édni, mivel minéség-

meg06rzési idejik van.

- A tisztito és fert6tlenitdé szereket és anyagokat az
eléirasoknak megfeleléen elkildnitett helyen kell
tarolni,

- Az eltérd kockazatu helyeken hasznalt takarité- és
fertétlenitd szereket elkllonitetten kell kezelni.

A takaritashoz, tisztitdshoz, fertStlenitéshez csak

engedélyezett szereket lehet hasznalni. Ezeket a
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szereket kizar6lag az eredeti csomagolasukban,
felirattal ellatott edényben, kérnyezetszennyezést
kizaro modon lehet tarolni, az erre kijelOlt
szekrényben, helyiségben. Elelmiszer el6éallitdsahoz
hasznéalatos palackban, edényben még atmenetileg
sem tarthatok!

A fert6tlenits-, tisztitészerek alkalmazasat,
felnasznalasat (higitas, héfok, behatési idd, stb.) a
Biztonsagi Adatlapok, termékismerteték alapjan a
takaritasi utasitasban kell régziteni.

A takaritashoz, tisztitashoz, fert6tlenitéshez hasznalt
eszkdzoket, nem veszélyes anyagokat,
készitményeket kulén helyiségben, vagy egyéb, zéart
tarol6 helyen (pl. szekrény) kell tartani. A tisztitdshoz
hasznalt edényeket megkllonbdzteté jeldléssel kell
ellatni.

4.2. 1. melléklet |l fejezet (Klldnleges koévetelmények olyan
helyiségekben, ahol élelmiszer készitését, kezelését vaqy
feldolgozasat végzik (kivéve az étkezésre szolgald helyiségeket
és a lll. fejezetben meghatarozott izemeket))

4.21.

Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy
feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve az étkezésre
szolgalé helyiségeket és a lll. fejezetben meghatérozott
helyiségeket, de beleértve a szallitbeszkdzdkben taldlhaté
helyiségeket) a kialakitasnak és az elrendezésnek lehetévé
kell tennie a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat
alkalmazasat, beleértve a szennyezédések elleni védelmet
a miveletek kdz6tt és soran. Kuléndsen:

a) a padlofeliileteket ép allapotban kell tartani, kdnnyen
tisztithaténak, és sziikség szerint fertétlenithetének kell
lennitik. Ez megkodveteli a folyadékot nem ateresztd,
nem nedvszivd, moshatd és nem mérgezé anyagok
alkalmazasat, kivéeve, ha a hataskorrel rendelkezd

A padozatnak szilardnak, az igénybe vételnek
megfeleléen ellenallénak, csuszasmentesnek,

A nem megfelel6 minéségd, fellleti kialakitasu betont
a citromsav, a detergensek, valamint a mosé- és
fert6tlenitészerek kikezdhetik. A beton feliletek

A beton fellletek lehetéleg legyenek
megfeleléen témoritettek, jol
eldolgozott, sima felliletliek.

Azokban az Gizemrészekben, ahol nem
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hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfelel6. Adott
esetben, ott a fellletet ugy kell kiképezni, hogy a
padlérol a fellleti viz elvezethet legyen;

legyenek megfeleléen tdmdritettek, j6l eldolgozott
fellletlek.

A padozat burkolata legyen repedés- és térésmentes,
bevonata hézagmentes, csuszasmentes. A
sériléseket a lehet6 leggyorsabban ki kell javitani
legalabb ideiglenes megoldassal.

Ha a tapadas és a vizelvezetés fokozasa érdekében
a padozaton rovatkolast, barazdalodast alkalmaznak,
a bardzdaknak a lefoly6 iranyaba kell futniuk.

lehet betonfelliletet alkalmazni, vagy
ahol azt az ital vagy annak alapanyagi
karositjak, célszeri a padozatot
vizzard, kénnyen tisztithato,
takarithaté anyagbol késziteni. llyenek
példaul a keramia, Ontétt, csiszolt
miké (terrazzo), vinil, epoxi gyanta
bevonatu padozatok.

Verzio: 1

b) a falfellileteket ép allapotban kell tartani, kénnyen | Azoknak a helyiségeknek a falai és azok burkolatai,
tisztithaténak, és sziikség szerint fertétlenithetének kell | melyekben az ital el6éllitasa, csomagolasa térténik, | A jo tisztithatosag érdekében a falak
lennilk. Ez megkdveteli a nem ateresztd, nem | legyenek birjék a tisztitasi és fert6tlenitési miveletek | egyméassal, a padozattal és a
nedvszivd, moshat6 és nem mérgezd anyagok | rendszeres elvégzését. Legyenek kell6képpen | mennyezettel t6rténd csatlakozasat
alkalmazasat, a sima fellletet a miuiveletek altal | ellendlléak a mechanikai sérllésekkel szemben. Ezen | hézagmentesen, az éleket homoruan
megkivant magassagig, kivéve, ha az illetékes hatésag | allapotukat folyamatosan fenn kell tartani. lekerekitve, vagy legalabb ferdén
elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas véleményét, | A  sérllés kovetkeztében meglazult, levald, | ajanlott kialakitani.
hogy mas anyag is megfeleld; lepattogzésra hajlamos, poros részeket, amelyek az
élelmiszerbe kerllhetnek, haladéktalanul el kell | A moshaté mianyag festékkel ellatott
tavolitani és a falak felGletét a gyakorlati lehet6ségek | vakolat alkalmazasa megengedett, ha
figyelembevételével a lehetd leggyorsabban ki kell | a jogszabaly teljesitéséhez szikséges
javitani. feltételeket teljesiti.
Azoknak a helyiségeknek a falai és azok burkolatai,
melyekben az ital el6allitdsa, csomagolasa térténik,
legyenek kopasalléak, vizallbak legaldbb 2 m | Lehet6éség szerint kerllni kell a
magassagig. falperemeket, parkanyokat,
Legyenek vilagos szinlek, tisztithatéak és | beszdgelléseket, mert ezeken
fertétlenithetdek, és birjak el a miveletek rendszeres | felhalmoz6dhat a szennyezédés
elvégzését;
A termeld Uzemrészekben a falakon levé elektromos
vezetékeket tisztithatd burkolattal kell ellatni.
Azokon a teriileteken, ahol kocsikat,
targoncakat mozgatnak, a fellletek
épségének védelme érdekében
GHP-91 Kiadés: 1 Détum: 2007. jalius 1.
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ajanlott védoéélek, védokorlatok
alkalmazésa.
Zart edényzeti tarol6 terlleteken sima
téglafal lehet6ség szerint festve
elfogadhato.
c) a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a tet6
bels6 felliletét) és a fliggé szerkezeteket ugy kell | A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket | A mennyezet ajanlottan késziljon
épiteni  és  kidolgozni, hogy meggatolidqk a | rendszeresen meg kell tisztitani. Ha a fellletek | vilagos szin( anyagbal.
szennyez6dés felgyllemlését és csokkentsék a | elhaszndlédasa, sérilése sordn olyan helyen
paraképzddést, a nemkivanatos penészképzdédést és | képzddnek meglazult, levalasra hajlamos anyagok, | A magasban elhelyezett szerelvények,
idegen anyagnak a termékbe hullasat; hogy ezek az élelmiszert szennyezhetik, azokat | vezetékek, k&belcsatornak szamat a
haladéktalanul el kell tavolitani. lehetd legkisebbre célszerl
Ahol  penészesedés jelentkezik, a fellletet | csdkkenteni.
rendszeresen tisztitani, fertétleniteni kell és szilkség
szerint Ujra kell festeni penészgétl6 festékkel. Ajanlott a penészgétld festékek
alkalmazasa.
A burkolatot ugy kell kialakitani, hogy ne képz&djenek
holt terek, mert ezekben elszaporodhatnak az éllati
kartevok és mikroorganizmusok.
A vezetékeket, szerelvényeket, jardakat ugy Kkell
elhelyezni, hogy azok ne haladjanak, nyitott fellletd | A mennyezet lehet6leg készlljén
nem telijesen zart csomagoldé eszkdz széllitpalya | vilagos szinl, moshato, fertétlenithetd
felett, mivel azokrél szennyez&édés, idegen anyag, | anyagbdl. Alkalmazhaté  anyagok:
csepegd viz juthat az élelmiszerbe. Ha ez nem | aluminium vagy rozsdamentes lemez,
oldhaté meg, megfelel§ ovintézkedéseket kell tenni a | mlanyag lemezek; vagy vizallé
termékek szennyez6désének megel6zésére. A | festékkel bevont vakolat.
burkolatokat ugy kell kialakitani, hogy ne képz&djenek
ellendrizhetetlen holt terek, mert ott elszaporodhatnak | A penészképzddés kivaltdé okait ugy
az dllati kartevbk és a mikroorganizmusok, és | célszerii  minimalizalni, hogy a
penészképzbddés alakulhat ki. mennyezet megfelel6 kialakitasaval,
szigetelésével, megfelelé szell6zéssel
és/vagy a szell6zés helyi melegités
alkalmazasaval a lehetd legkisebb
mértékilre csoOkkenjen a
GHP-91 Kiadas: 1 Détum: 2007. julius 1.
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paralecsapodas es az  ennek
kbvetkeztében létrejévé
penészképzBdés és lepattogzas.

A magasban haladé vezetékeket,
szerelvényeket, vilagito testeket
ajanlatos a mennyezetbe siillyeszteni,
vagy ha ez nem lehetséges, rudra
fliggesztve lemezburkolattal ellatni.

Verzio: 1

d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat Ggy kell | Az ablakokat Ugy kell kialakitani, hogy résmentesen | Kerilljok a tarolasra hasznalhaté
kialakitani, hogy a szennyez6dés felgyllemlését | zarodjanak és megakadalyozzak a por és | vizszintes fellletek, parkanyok
meggatoljak. A szabadba nyil6 ablakokat, szlkség | szennyez6dés lerakdédasat. A szabadba nyild | kialakitasat. A parkanyok felllete
szerint, tisztitds céljdbél kdnnyen leszerelheté | ablakokat takaritas céljabdl eltavolithatd, tisztithatd | legyen moshaté.
rovarhéléval kell ellatni. Ha a nyitott ablak | rovarhaléval kell ellatni. Célszer(i a befelé 45°-0s szdgben lejté
szennyez6déshez vezethet, az ablakokat az élelmiszer- | Az ablakok legyenek kénnyen tisztithatok, a keretek | ablakparkany kiképzés.
eléallitas ideje alatt rogzitett moédon, zarva kell tartani; késziljenek  jél  tisztantarthatd, fertStlenithetd

anyagbol. A padlészintrél biztonsdgosan nem
kezelhetd, @ magasan elhelyezett,
nyithat6é ablakokhoz tavnyito
szerkezetet célszeri beépiteni.
Az ablakokat lehet8ség szerint csukva
kell tartani.

e) az ajtoknak kdnnyen tisztithaténak, és szilkkség szerint | Az  ajték sima, 6l tisztithaté, moshaté, a | Az ajték alsé fellleteit és a kilincs
fert6tlenithetének kell lennilk. Ez megkdveteli a sima, | szennyezddést és a nedvességet nem megkotd | melletti falszakaszt ajanlott 6vni a
nem nedvszivd fellletek alkalmazasat, kivéve, ha a | anyagbdl késziljenek, résmentesen zarddjanak, a | sérlléstdél, melyeken szennyez&dés
hataskérrel  rendelkez6 hatésag elfogadja az | felllet és a fogantyuk legyenek fertétlenithetéek. rakédhat le.
élelmiszeripari véllalkozds véleményét, hogy mas
anyag is megfelel; és A szabadba nyilé ajtékat, ha a technolégia azt nem | A résmentesség kialakitasara

teszi szilkségessé zarva kell tartani. gumitdmitést ajanlott alkalmazni.
A szabadba nyilé ajtékat megfelelé védelmet nyujtéd
eszkdzokkel kell ellatni az  A&llati  kartevék
behatoldsanak megakadalyozasara (pl:
szalagfliggbny, rovarcsapda) . Az ajtékat ugy kell
kialakitani, hogy résmenetesen zarddjanak.
GHP-91 Kiadés: 1 Détum: 2007. jalius 1.
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fy az élelmiszerek kezelésére szolgald teriileteken a
fellileteket (beleértve a gépek fellleteit is), kiléndsen
az élelmiszerekkel érintkez6 fellleteket, j6 allapotban
kell tartani és azoknak kénnyen tisztithaténak, illetve
szikség szerint fertétlenithetének kell lennitk. Ez
megkoéveteli sima, moshatd, korr6zidalldé és nem
mérgez6 anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfeleld.

A szeszesital ipari lzemben hasznalt anyagok
legyenek ellenalléak a sérlléseknek, kdnnyen
tisztithaték, és azok, amelyek kdzvetlendl
érintkezésbe kerilnek, a szeszes itallal

fertétlenitheték legyenek.

4.2.2.

Szllkség szerint, a munkaeszk6zok és -berendezések
tisztitdsadhoz, fertétlenitéséhez és tarolasahoz megfeleld
berendezéseket kell biztositani. E berendezéseknek
korréziénak ellenalld, kénnyen tisztithaté anyagbdl kell
készllnitik, megfelelé6 hideg- és melegviz-ellatassal kell
rendelkeznilk.

A szerelvények fert6tlenitésére
rozsdamentes anyagbdl
hasznalata nem engedélyezett.)

A fertétlenitészert tartalmazé oldat lepje el a kadban a
tisztitand6 eszkdzoket.

A tisztitasahoz és fertbtlenitéséhez  hasznalt
berendezéseket, eszkdzoket, gépeket tisztitott
allapotban elkuldnitett teriileten kell tarolni, hogy
elkerUljik a keresztszennyezést.

szolgalo kadak
késziljenek,(Uveg

Gondoskodni kell a hasznalaton kivili csévezetékek,
tomIdk nyitott végeinek lezarasarol, a
szennyez6dések elkerlilése érdekében.

Célszerli az eszkdzok és
berendezések tisztitasahoz és
fertétlenitéséhez hasznalati utasitast
kérni.

Ha hosszabb ideig taroljuk a
szerelvényeket a kadban, azt fedével
célszerl ellatni.

Ajanlott vakdug6, vagy tomlézard
sapka alkalmazasa.
A takaritashoz hasznalt eszkdzok

lehet6ség szerint korr6zidnak ellenallé
fémbdl vagy mianyagbdl késziljenek.
Mianyageszk6zk alkalmazasakor
ajanlott a feltiné szinl eszk6ézdk (pl.
kék) hasznalata.]

Fabol készilt, illetve fanyell eszk6zok
hasznalata kertlendd.

Az lzemi kornyezet tisztitasahoz a
felmos6 mop megengedett.
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4.23.

Szikség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek megfelel®
mosasarol. Valamennyi, élelmiszerek mosasara hasznalt
mosogatot vagy mas ilyen eszkdzt el kell latni a VI
fejezetben meghatarozott kévetelményeknek megfeleld
hideg és/vagy meleg ivovizzel, és azokat tisztan, és
szikség szerint fert6tlenitve kell tartani.

Nem alkalmazhaté

4.3. Il. melléklet Ill. fejezet (Mozgd és/vagy ideiglenes eléallitd-
és forgalmazé helyekre (mint példaul satrak, arusitéhelyek,
mozgdarusok jarmivei), elsédlegesen maganlakéhazként
hasznalt, de forgalomba hozatal céljdbél élelmiszerek
rendszeres készitésére hasznalt helyiségekre, valamint arusitd
automatdkra vonatkozé kdvetelmények)

Nem alkalmazhaté

4.4. 1l melléklet IV. fejezet (Szallitas)

4.41.

Az élelmiszerek szdllitasara hasznalt szallité jarmiveket, | A szdllitdshoz hasznalt eszkdzdket rendszeresen | A terméket értékesiték szamara
illetve szallitétartalyokat tisztan, j6 allapotban kell tartani, az | tisztitani, a takaritasi utasitas szerinti gyakorisaggal | ajanlott a rekeszek szelektiv
élelmiszerek szennyezddésének elkeriilése végett, és | mosni, fertétleniteni kell. gyljtésének és visszajuttatasanak
szikség esetén ezeket Ugy kell tervezni és dsszeszerelni, megoldasa.
hogy megfeleléen tisztithatéak és/vagy fertétlenithetéek | A szallité jarmivek belsejét tisztan kell tartani, és a
legyenek. hulladékokat rendszeresen el kell tavolitani.
A szallité jarmlveket és szallit6 eszkdzoket | A szallitd jarmivek és eszkdzdk
beérkezéskor ellenérizni kell, hogy mentesek-e a | fert6tlenitésének, tisztitdsanak
szennyez6déstdl, és az allati kartevoktol. végrehajtasat ifrasban ajanlott
Az  élelmiszer/eleimiszer alapanyag szallitisra | szabalyozni.
hasznalt tartalykocsinak rendelkeznie kell az ANTSZ
altal kiadott alkalmassagi bizonyitvannyal. A tisztitds végezhetd a szakcég
Az Omlesztett aru atvétel a fogadd tartdly zart | telephelyén is, lehetéleg dokumentalt
vezetékén at térténjen. formaban.
Omlesztett arut (finomszesz, borparlat, izoszorp,
kivonatok és parlatok, gyiimdlcslevek, lédigaru, stb..)
kizardlag élelmiszeripari célra hasznalt, kénnyen
tisztithaté tartédlyban szabad széllitani.
GHP-91 Kiadés: 1 Détum: 2007. jalius 1.
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A széllitmanyozénak rendelkeznie kell a 90/2003
(V11.30.) FVM-ESzCsM egyittes rendelete alapjan az
Allami Népegészségigyi és Tisztiorvosi Szolgalat
(ANTSZ) altal kiadott, legfeljebb két évig érvényes
alkalmassagi bizonyitvannyal, melynek megujitasa a
széllitmanyozé koételessége. A tartalykocsit ledrilés
utan oObliteni vagy mosni kell. E miveletet meg kell
ismételni hosszabb allast kovetd hasznalatbavétel
elétt.

Gondoskodni  kell a szeszesitalok szallitasara
szolgald vezetékrendszerek felligyeletérél, a vezeték
csepegésének haladéktalan, szakszer(
megsziintetésérdl.

Palackozott aru széllitasara csak tiszta, szennyezé és
fert6z6 anyagoktdl mentes, szagtalan, zart vagy
véddponyvaval, raklap elmozdulas elleni védelemmel
és olyan felszereléssel ellatott szallitdé jarmavet
szabad haszndlni, amely alkalmas a termék min&ségi
€s mennyiségi megovasara.

tartadlykocsi mosasara és ellenérzésére
célszerl bels6 szabalyzat kialakitasa.

44.2.

A jarmivek tartalyait és/vagy a szallitétartalyokat élelmiszer
szdllitasan kivil mas szallitasara nem szabad hasznalni,
amennyiben ez szennyezédéshez vezetne.

Célszeri ezt a véllalkozéval kotott

szerzddésben régziteni.

4.43.

Ha a szallitéjarmiben és/vagy a szallitétartalyban az
élelmiszeren kivil egyidejlleg méas arut is szallitanak, vagy
pedig egyidejlleg tdbbféle élelmiszert széllitanak, akkor
szllkség szerint hatékony elvélasztast kell biztositani a
termékek k6zott.

4.4.4.
Folyékony, granuldlt  vagy porszeri Omlesztett
élelmiszereket élelmiszer szdllitasara fenntartott

tartalyokban és/vagy szallitétartalyokban/tartalykocsikban
lehet szallitani. E szallitétartadlyokon jol lathaté és
kitérélhetetlen médon, egy vagy tébb kéz8sségi nyelven fel
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kell tlintetni, hogy élelmiszer-szallitasra szolgalnak, vagy a
széllitotartalyokat ,kizarélag élelmiszer szallitasara” felirattal
kell ellatni.

4.4.5.

Ha a szallitéjarmivet és/vagy a szallitotartalyt élelmiszeren
kivil valamely méas aru széllitdsara, vagy pedig tébbféle
élelmiszer szallitasara hasznaltak, az egyes szallitmanyok
kézt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a
szennyez6dések kockazatanak elkertilése érdekében.

Ha a szallitjarmiveken nem élelmiszer jellegi
anyagokat szallitanak. pl. csomagoléanyag, gépek,
tisztitoszerek, azokat tisztan kell tartani, vagy kivdl
tiszta csomagolasban kell elhelyezni.

Ha a nem élelmiszer jellegl vagy szennyezett fellleti
anyag szdllitdsa miatt felléphet az élelmiszer
szennyez6désének kockéazata a jarmavet
megfeleléen tisztitani, szilkség esetén fertétleniteni
kell.

4.4.6

Az élelmiszereket a szallitéjarmivekben és/vagy a
szallitétartalyokban ugy kell elhelyezni és védeni, hogy a
szennyez8dés kockazatat a legkisebbre csdkkentsék.

- A késztermék szdllitisa soran a rakoddtérben
bekovetkezé Uvegtorés kezelését szabalyozni kell
és a tbrés miatt szennyezett palackokat
szilkséges atvéalogatni.

4.47.

Szikség szerint az élelmiszerek szallitdsara szolgald
jarmiveknek és/vagy széllitétartalyoknak alkalmasnak kell
lennitk arra, hogy az élelmiszereket megfeleld
hémérsékletét tartsdk, valamint hogy lehetévé tegyék e
hémérsékletek figyelemmel kisérését.

4.5. 1. melléklet V.
kbévetelmények)

fejezet (Berendezésekre vonatkozé

4.5.1. Minden targyat, felszerelést és berendezést, amely
élelmiszerrel kerlil kapcsolatba:

Minden gépnek, berendezésnek rendelkeznie kell a
higiéniai alkalmasségot igazol6 dokumentummal.

(a) hatékonyan meg kell tisztitani, és szikség szerint
fert6tleniteni kell. A tisztitast és fertétlenitést olyan
gyakorisaggal kell elvégezni, hogy a szennyezddés

barmilyen kockézata elkerilhetd legyen;

A szeszesitalok eléallitasara hasznalatos

berendezéseknek, eszkdzdknek tisztithatéknak,

fertétlenithetéknek és karos anyagoktdl menteseknek

kell lennilk.

- A tartalyok az idegen anyag szennyezédeés
megelézése céljabdél megfeleléen fedve legyenek.

Lehetéség szerint minél kevesebb
szerelvényt, cs6vezetéket vagy egyéb
vezetéket vezessenek at tartdlyok és
mas feldolgozé berendezések felett.
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Ahol szilkséges ott a javitas, tisztitas, fert6tlenités,
illetve az elvégzendd ellenérzések céljabdl a

berendezések egyseégei elmozdithatoak,
szétbonthat6ak legyenek.
- Minden olyan berendezésnek vagy

cs6vezetéknek, amelyben a technologiabdl vagy
tisztitasbol szarmazé barmilyen  folyadék
megrekedhet, annak legalacsonyabb pontjan sajat
vizlelritével, vagy szilard anyag esetében
ondritével kell rendelkeznie.

A tisztitasi-, fert6tlenitési programokat uagy kell
megtervezni és végrehajtani, hogy alkalmazkodjanak
a helyhez, technolégidhoz, termékhez és az lzemi
kérnyezethez.

Megkuldnbdztetett figyelmet kell forditani a takaritas,
tisztasdg  szempontjdbol  kritikus  teriletekre,
berendezésekre és anyagokra.

Biztositani kell a tisztitashoz, fert6tlenitéshez
szliikséges feltételeket megfelelé szamua csap, lefolyo,
eszkdz alkalmazasaval, illetve a célnak megfeleld
rendszerek kiépitésével

A berendezések, az épllet és a koérnyezet
tisztitasanak folyamata alatt az élelmiszereket el kell
tavolitani a helyiségbdl, vagy le kell takarni, hogy
megel6zzik a vizzel, tisztito- és fertétlenitészerekkel,
oldatokkal valé szennyez6dést.

Megkulénbdztetett figyelmet kell forditani a tisztitasi - | A tisztitasi - fertétlenitési miveletek
fert6tlenitési folyamat végén a szermaradékok | hatékonysagat meghatarozott
gondos eltavolitasara a gépekrdl, felliletekrdl, | idékézénként helyszini felllvizsgalattal
eszkdzokrél,  vezetékekrdl, hogy azok ne | és szikség szerint mikrobiolégiai
szennyezzék az élelmiszert. mintavétellel és vizsgalattal ajanlott
fellgyelni, illetve igazolni.
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A takaritas-fertétlenités szilkséges gyakorisagat a
termék és az adott helyen végzett tevékenység
jellege, a szennyezddések képzédésének Uteme, és

az allati kartevok, mikroorganizmusok
szaporodasanak lehetésége alapjan lehet
meghatarozni.

Meg kell hatarozni a berendezések szétszerelési
helyeit és annak gyakorisagat.

Részletesen szabdlyozni kell a CIP rendszerek
alkalmazésanak és kezelésének miszaki-
technologiai feltételeit (sziikséges aramlasi sebesség
biztositasahoz bekapcsolhaté szivattyuk,
oldatkoncentraciék, héfokok, behatasi idék, stb.)

A termelés teriletén a CIP rendszereknél bizonylat
szllkséges annak igazoldsara, hogy a hatasidd, az
alkalmazott hdmérséklet és koncentracié megfeleld.

A sziirdket rendszeresen tisztitani, tisztasagukat
ellendrizni és dokumentalni kell.

A rendszeresen végzett takaritasi, tisztitdsi és
fert6tlenitési tevékenységeket szabalyoz6
dokumentumokba kell foglalni. E dokumentumokban
régziteni kell a miveletek elvégzésére vonatkozé
eléirasokat, a gyakorisagot, az alkalmazott
eszkdzbket és szereket, valamint az alkalmazasi
koncentraciékat és  viszonyokat (hédmérséklet,
nyomas). Meg kell hatarozni az elvégzésért és az
ellenérzésért felel6s személyeket.

Kilsé vallalkozéval végeztetett takaritasi tevékenység
esetében a vallalkoz6i szerz8désben régziteni kell az
elvarasokat olyan szinten, mintha a cég kdzvetlen
részlegeként dolgozna a vallalkozé.

A csomagoléanyagok el6készitését, a visszarus
Uvegek mosasat, a toltéstél, =zarastol kell6
tavolsagban kell végezni. A visszarus vegek mosasa
soran el6fordulhat torés, esetleg kisebb csorbulas.

A csBvezetékek, tartalyok tisztitasa,
fert6tlenitése, Oblitése lehetbleg
programozott, héfokregiszterrel ellatott
CIP rendszerrel térténjen

A tOlt6-zar6  egységet  célszeri
elkléniteni a gépsor tobbi elemétdl.

A tiszta és szennyezett Ovezeteket
célszeri  egymastdl fizikailag is
elkléniteni.
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Biztositani kell, hogy a tdbbi ép lvegbe ne keriljon
bele az tivegszilank.

A mosott és vagy Oblitett palackok tisztasagat
rendszeresen ellendrizni kell.
Takaritashoz, tisztitdshoz,
élelmiszeripari  engedéllyel
hasznalhatok.

Az Uj szerek alkalmazasba vételének engedélyezési
maodjat szabéalyozni kell.

Az (j tisztité-fert6tlenitdszer engedélyezési eljarasa
sordn a haszndalhatésag és hatasossag vizsgalata
mellett arrdl is meg kell gy6zédni, hogy a szer, vagy
annak valamely komponense tokéletesen kidblithets-
e az egyes technologiai berendezésekbdl,
készllékekbdl.

fert6tlenitéshez csak
rendelkez6  szerek

A tisztitds - fertStlenités szlkséges gyakorisagat a
termék és az adott helyen végzett tevékenység
jellege, a szennyezddések képzddésének Uteme, és

az allati kartevok, mikroorganizmusok
szaporodasanak lehetésége alapjan kell
meghatarozni.

Meg kell hatérozni a berendezések megbontasanak
részleteit és annak gyakorisagat.

A takaritas/fert6tlenités  modszerét  megfeleld
szakértelem alapjan (ajanlottan a HACCP elemzés
megallapitasainak figyelembevételével) kell
kialakitani, meghatérozva a biztonsagos élelmiszer
el6éallitasahoz tartozd kritikus szabalyozasi pontokat
és a szikséges tisztitasi/fert6tlenitési
kovetelményeket.

A tisztitas/fert6tlenités megfeleld végrehajtasat a
kijelolt felelés személynek (a vezetének), vagy a
tulajdonosnak rendszeresen ellendrizni, és

Ajanlott az ellendrzési terv alapjan
szemrevételezéssel és/vagy high-light
teszt segitségével elvégezni.
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hatékonysagat igazolni kell, melyet bizonylatokkal
irasban is ala kell tamasztani. Erre a gyakorlatban jél
hasznalhatok az ellenérzé listak.

A kever6, érlelé és tarold tartalyok, a tolték, ébliték,
zarbegységek tisztitas utani vegyszermentességét
vagy automata CIP rendszer esetén a tisztitd
program lefutasat ellendrizni kell.

A palackdblitd vizet rendszeres
vizsgalat ala kell vetni.

mikrobiolégiai

A higiéniai rendszereket fellgyelni kell, id6szakosan
igazolni kell a tevékenységek és a bizonylatok
mikodését, hatékonysagat felllvizsgalni audit, vagy
Uzem- bejards soran. Ahol szikséges, az
élelmiszerrel érintkezé fellletek és a koérnyezet
megfeleld tisztasdgat mikrobiol6giai vizsgalattal
igazolni kell.

(b) ugy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell késziteni, és ugy
barmilyen

kel rendben- és karbantartani, hogy
szennyez8dés kockazata a legkisebb legyen;

Tegyék lehetévé az élelmiszerbiztonsagot és a
minéséget befolyasolé paraméterek rendszeres és
pontos mérését és az adatok automatikus vagy kézi
régzitését.

A gépek, eszkdzok olyan anyagbol késziljenek,
amelyek mentesek a karos anyagoktél nem okoznak
mellékizt, idegen szagot, elszinez6dést az
élelmiszerben.

A gépek, eszk6zbk anyaga legyen ellenalld,
korr6zioallé és nem hajlamos a térésre, repedésre.

A bevonattal rendelkezé tartélyok feliiletén a bevonat
épségét rendszeresen vizsgalni és szikség szerint
javitani kell a mikrobioldgiai veszélyek elkeriilése
érdekében.

A tartdlyok bels¢ bevonatéanak kialakitasahoz csak

Gépek, eszk6zdk, berendezések
fellleti festésére csak élelmiszeripari
hasznalatra engedélyezett anyagokat
szabad alkalmazni.
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OKK OETI engedéllyel rendelkez6 anyag hasznalhato

A legmélyebb ponton kifolyoval rendelkezé
szeszesital tarolo, sterilizalhat6 mintavevé
rendszerekkel és  biztonsagi  szerelvényekkel

legyenek ellatva.

A tartalyok az idegen anyag szennyezés megel6zése
céljabdl megfeleléen fedve legyenek. Ahol sziikséges
ott a javitas, tisztitas, fert6tlenités, illetve az
elvégzendd ellenérzések céljabdl a berendezések
egységei elmozdithatdk, szétbonthatdak legyenek.

A csOvezeték iveknek simaknak kell lennitik

A szeszesital tovabbitasara szolgalé csévezeték
legyen jol illeszkedd, gorblletei gylir6désmentesek, iv
alakuak, és lejtsen ugy, hogy haszndlat utan teljesen
kiaraljon

A berendezések és eszkézdk anyaga viselie el az
ismételt tisztitast, fertétlenitést.

A berendezések karbantartdsdt a berendezések
jellege, allapota, igénybevétele figyelembevételével,
olyan gyakorisaggal és ugy kell végezni, hogy az ne
szennyezze az élelmiszert.

A karbantartdsnak az Uzemi kdrnyezetre is ki kell
terjednie.

A berendezések karbantartasara az élelmiszer-
biztonsagi szempontokat figyelembevevé programot
kell kialakitani, ami tartalmazza a karbantartasra el6irt
berendezések, eszkdzdk felsorolasat, az elvégzendd
feladatokat, azok gyakorisdgat és a végrehajtas
maodjat, felelését.

A tisztitdshoz és karbantartashoz kapcsolédo kritikus
pontokon a tevékenység megfeleld végrehajtasat
rendszeresen kell feliigyelni.

A szeszesital kever6 tartalyok
berendezések: lehet6ség  szerint
készlljenek rozsdamentes anyagbal.
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Technolégiai berendezések javitasat és karbantartasat
csak akkor lehet a termelés félbeszakitdsa nélkal
végezni, ha az halaszthatatlan és a termék
biztonsagat, a termelés tisztasagat nem veszélyezteti.
Termelédmunkat megkezdeni csak kifogastalan
allapotu berendezéseken, helyiségben lehet. Errél a
munkaterUlet vezetdje kdteles meggy6z6dni a
termelémunka megkezdése elétt. Kifogas esetén errdl
a higiéniai napléban bejegyzést tesz, és a takaritast
megismételteti.

Miszak végi, illetve ennél nagyobb (tervezett, vagy
soron kivali) javitasi, karbantartdsi munkakat ugy kell
0sszehangolni, hogy annak befejeztével elegendd id6
és takarit6 személyzet alljon rendelkezésre a
takaritasi-fertétlenitési munkak elvégzésére.

A lepattogzott festést, lakkozast el kell tavolitani, és ki
kell javitani.

A karbantartok is kotelesek betartani az élelmiszer-
feldolgozokra vonatkozé higiéniai  szabdlyokat,
amelyeket ki kell egésziteni a karbantartisra
vonatkozé specidlis el6irasokkal. A karbantartas
elvégzésérdl jegyzokonyvet kell felvenni.

Az esedékes nagytakaritast ugy kell Gtemezni, hogy
kdzvetlenll a nagy karbantartast kévesse.

A tarol6 és anyagmozgat6é eszkdzoket folyamatosan
tisztan kell tartani.

() a vissza nem valthatd tartdlyok és csomagolasok | A berendezéseknek és a hozzajuk kapcsol6do
kivételével ugy kell 6sszedllitani, olyan anyagokbdl kell | cs6vezeték rendszereknek  olyan szerkezeti

késziteni, és ugy kell rendben- és karbantartani, hogy | kialakitassal kell rendelkeznilk, amely
alaposan tisztithatok, és szlkség szerint fert6tlenitheték | megakadalyozza a kilénbdzé miszaki
legyenek; és segédanyagoknak (kendanyagok, tomitések stb.) a

szeszes italba val6o atkeriilését, illetve az abba vald
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karos mértéki bejutasat.
A csOvezetékek és toml6k kivalasztasanal figyelembe
kell venni a szallitand6 anyag tulajdonsagait és az
alkalmazas kérilményeit.

A rozsdamentes cs6vezetékek legyenek oldhaté
higiénikus kétésekkel ellatva.

A berendezéseket Ugy kell kialakitani, hogy ne
legyenek bennik holt terek, amelyek el6idézhetik a
viz és/vagy a tejszint tartalmazo likér elpangasat.
Minden olyan berendezésnek vagy csévezetéknek,
amelyben a technolégiabdl vagy tisztitasbdl szarmazé
barmilyen folyadék megrekedhet, annak
legalacsonyabb pontjan sajat vizledritével kell
rendelkeznie. A berendezéseket olyan allapotban kell
tartani, hogy azokbdl ne keriljén szennyezés az
élelmiszerbe se levalas, belehullas, vagy csepegés,
kioldodas utjan.

A berendezéseket ugy kell kialakitani, hogy sziikség
szerint leszerelhet6k, szétszerelheték legyenek a
hatékony tisztitashoz.

Az (zemben hasznalatos eszkdzok és
targoncék tisztitasat erre a célra

rendszeresitett, felirattal ellatott
helyeken kell elvégezni a
kérnyezetveédelmi eléirdsok
maradéktalan betartasaval, kilonds
tekintettel a csatornaterhelés

hatarértékeire.

(d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a kérnyezd

teriilet megfeleld tisztitasara lehetéség legyen.

A berendezéseket ugy kell elhelyezni, hogy kénnyen
hozzaférhetéek legyenek tisztitds, fert6tlenités
céljabol és koérnyezetikben is lehetévé tegyék ezen
miveletek elvégzését. Amennyiben a gép témege,
kialakitdsa mas megoldast nem tesz lehetévé a
padozathoz szorosan érintkezve is elhelyezhetd, vagy
olyan szorosan kell a berendezéseket a falhoz
épiteni, hogy elkerlljlk a tisztithatatlan rések
kialakulasat.

A falak és a berendezések kozti kisebb réseket
tébmiteni kell és le kell fedni oly modon, hogy

A berendezéseket legalabb 25 cm
magassagban, az oldalfalaktol
legaldbb 50 cm tavolsagot tartva
ajanlott elhelyezni.

A hasznalaton kivili berendezéseket
tisztitds utdn amennyiben lehetséges
el kell tavolitani a feldolgozé terlletrél
és kilén helyen, letakarva kell tarolni.
Ha ez nem lehetséges, gondoskodni
kell tiszta A&llapotuk fenntartdsarol,
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ellendrizni  lehessen a mogoéttik elhelyezkedd
teriiletet. Legaldbb havonta egyszer ellendrizni kell
allati kartevoktél valo mentességuiket. A
berendezéseket az Ujra térténd hasznalatbavétel el6tt
meg kell tisztitani.

hogy ne valhassanak
kiindulasi forrasava.

fert6zések

45.2.

A berendezéseket szikség szerint az e rendelet
célkitlizéseinek teljesitését biztositd, megfeleld ellenérzé
berendezésekkel kell ellatni.

A mosas-fertétlenités céljabol mikddtetett CIP-
rendszerek legyenek ellatva megfeleld
hé&fokregiszterrel. A tolte berendezésekre
nyomasmeérét szikséges felszerelni, amellyel a
felnasznalt palacktipustol figgben bedllitott
nyomasértéket kell ellenérizni a téltés elétt.

A mérd - szabalyzé eszkdzok mikodoképességét és
megfelelé pontossagat, illetve kalibralt allapotat
kilénds tekintettel a kritikus szabdalyozasi pontokra
rendszeresen ellenérizni kell és az eldirt allapottél
valo eltérés esetén az eszkdzoket uUjra kell kalibralni,
vagy azokat sziilkség esetén ki kell cserélni és az
érintett termékek megfeleléségét lehetéség szerint
Ujra kell ellenérizni.

4.5.3.
Amennyiben a

berendezések és  téarolotartalyok
alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak megfeleléen kell

alkalmazni.

4.6.

. melléklet VI fejezet (Elelmiszer-hulladék)

4.6.1.
Az élelmiszer-hulladékot, a nem eheté melléktermékeket és
egyéb hulladékot a felgytlemlésiik elkerllése érdekében a

leheté leggyorsabban el kell tavolitani azokbdl a
helyiségekbdl, amelyekben élelmiszer talalhaté.
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4.6.2.

Az élelmiszer-hulladékot, nem eheté melléktermékeket és
egyéb hulladékot zarhatd széllitotartalyban kell elhelyezni,
kivéve, ha a hataskérrel rendelkezé hatosag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy mas fajta
széllitétartadly vagy Kkiliritd rendszer is megfelel6. E
széllitétartalyoknak  megfelel6  kialakitasuaknak, jé
allapotban lévéknek, és szikség esetén kdnnyen
tisztithaténak és fert6tlenithetének kell lennitik.

A hulladékok gyljtésére szolgalé eszkdzoket oly
maédon kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel Kkell
ellatni, melynek alapjan egyértelmlen
megkulénbdztethetjik a bennik tarolt hulladékokat.

és egy KkKijelolt helyen kell elhelyezni. A tarolok
teliesen zart kivitellek legyenek, kelld6 mechanikai
ellendlld  képességiik, szilardsaguk legyen a
sérllésekkel szemben.

A hulladékok tarolasara olyan anyagbdl készilt
edényeket, tartdlyokat kell hasznalni, amelyek
résmentesek, kénnyen tisztithatok, fertétlenitheték és
jol zérhaték. A hulladékok, szennyezett anyagok
tarolasara szolgal6 tartalyokat egyértelmd
megkulénbdztetd jelzéssel kell ellatni és a feldolgozé
vonaltél tavol kell elhelyezni.

A hulladékok gylijtésére szolgald edényzetek
kialakitdsa akadalyozza meg, hogy véletlenil vagy
baleset folytin az  élelmiszer  érintkezésbe
kerlilhessen hulladékkal, taplalkozasra alkalmatlan
vagy veszélyes anyaggal.

Az Uzemi gyljt6edények és a taroldk tartalmat a
termelési Utemnek megfeleléen lehetéség szerint
folyamatosan driteni kell, ill. el kell szallitani. Kilrilést
kdvetben a tarolét tisztitani és fertétleniteni kell.

A szlrési folyamat hulladékaként keletkez6 szlir6lap
gylijtését, kezelését, az Uzem teriiletén to6rténéd
tarolasat a kornyezeti elvarasoknak megfeleléen kell
végezni. Gondoskodni kell az Gzem teriiletérdl torténd
mielébbi elszallitasrol.

Meg kell akadalyozni &llati kartev6k vagy
illetéktelenek hozzaférését az elkldnitett
anyagokhoz. A kilsé teriileten hasznalt

hulladékgyijté tartalyokat jol zarédd fedéllel kell
ellatni az allati kartevék tavoltartasa érdekében.

A hulladékok és szennyezett anyagok taroldsara

Javasolt a kilébnb6z6 anyagbdl készult
selejt palackokat szelektiven gydjteni.

A flszerek, gyogyndvények, aszalt

gyumolcsdk és  egyéb  ndvényi
anyagok  feldolgozasat  koévetéen
keletkez6  mellékterméket javasolt

kalén gydjteni, hogy komposztalasra
hasznosithaté legyen.
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szolgald tartalyokat
jelzéssel kell ellatni.

egyértelmid  megkulénbdztetd

4.6.3.

Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem ehetd
melléktermékek és egyéb hulladék tarolasarél és
artalmatlanitasarol. A hulladéktarolé helyeket uagy kell
megtervezni és lzemeltetni, hogy azok tisztan tarthatoak,
és szlkség szerint allatoktél és kartevékiél mentesek
legyenek.

A hulladékgy(ijt6 konténerek tarolasara szolgald
teriiletet jeldlni kell, és ugy kell elhelyezni, hogy az ne
véljon az élelmiszer szennyezésének forrasava.

Gondoskodni  kell az &sszegyljtétt  hulladék
telephelyrél  t6rténé rendszeres és megfeleld
gyakorisagu  elszallitdsarél. Az elszéllitast az

eléirasoknak megfeleléen kell végezni.

A hulladék gyijtésére és taroldsara hasznélt tarol6
edényzetet rendszeresen tisztitani, takaritani, és
sz(ikség szerint fertétleniteni kell.

A Kkulsé teriileten hasznalt hulladékgydijté tartalyokat
sz(ikség esetén zarhat6 fedéllel kell ellatni.

Térekedni  kell a  szelektiv  hulladékgyjtés
feltételeinek megteremtésére. Elkllonitetten kel
gyljteni az szeszesital ipari Gzemekben keletkezé
papir (cimke) hulladékot, valamint az (iveg hulladékot
(Gvegcserepet), a szlrési hulladékot (szlrélap).

A hulladékokat az el6irasoknak megfeleléen ugy kell
kezelni, hogy fert6zést ne okozzanak.

A hulladékgy(ijté konténerek tarolasara szolgald
teriiletet a szennyezett 6vezetben ugy kell elhelyezni,
hogy az ne valjon az élelmiszer szennyezésének
forrasava, azaz termel6 Uzemi ajtéktdl, nyithatd
ablakoktdl tavol kell kijeldlni, kialakitani.
Melléktermékeket (maceralt, digeralt gyégyndveny
keverékek, aszalt gyimolcsdk) kizardlag az erre a
célra létesitett, és feltiin6en megjeldlt taroldkban
szabad térolni.

A tarolok tartalmat a termelési itemnek megfelel6en
lehetéség szerint folyamatosan Uriteni kell, ill. el kell

Ajanlott a hulladékot szelektiven
gydjteni.
A tarolo helyet megfeleld

vizelvezetéssel célszer( ellatni.

A hulladékok elszallitasat és a
taroléedények takaritdsat célszeri
rendszeresen ellendrizni.

Ajanlott a hulladék szallitasara és
megsemmisitésére kullsé vallalkozoéval
szerz6dést kotni. Ebben célszeri
régziteni a hulladék elszallitasi
gyakorisagat.
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szallitani. Kidrolést kévetéen a tarolot tisztitani és
fert6tleniteni kell.

E melléktermékek elszallitasa tartalykocsiban, illetve
ponyvazott és csepegés mentes jarmivel térténhet.

A veszélyes hulladékokat elklldnitetten kell tarolni.

A flt6éolajat, vagy szilard tlzel6anyagot, salakot,
illetve fltés- hoétermelés soran keletkezett egyéb
hulladékot az élelmiszer-eléallitdhely feldolgozé és
szocidlis részétél elkilénitetten, a szennyezett
Ovezetben kell tarolni.

4.6.4.

Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott kdzdsségi
jogszabalyokkal 6sszhangban, higiénikus és kérnyezetbarat
maodon kell megsemmisiteni, és az nem jelenthet kdzvetlen
vagy kdzvetett szennyezé forrést.

4.7.1l. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

4.71.

a) Megfelel§ ivoviz-ellatasnak kell rendelkezésre allnia, | Megfeleld ivoviz ellatdsnak kell rendelkezésre allnia

amelyet hasznalni kel ha ez az élelmiszerek | az ivoviz min6ségi kdvetelményeirdl, és az ellenbérzés

szennyez6dése  megakaddlyozasanak  biztositasahoz | rendjérél  sz6l6  201/2001. (X.25.) Kormany

szikséges. rendeletnek megfeleléen. Sajat kutbdl térténd vizkivétel esetén a
Az ital el6éallitasara, az eszk6zok, berendezések és a | A kitfej és a kutcsévek kivitelezése
kérnyezet takaritasara csak ivoviz min6éségl vizet | savalldo acélbdl ajanlatos, hogy
szabad felhasznalni. Minden, a termék elééllitasdhoz | térténjen,
felhaszndlt vagy azzal kdzvetlen érintkezésbe kertl6 | A kuthaz és a kutakna lehetéleg
viznek ivoviz minéségiinek kell lennie. csempézett legyen
Ivévizet  kell haszndlni a  tisztdlkodashoz, | A kathaz elrendezése olyan legyen,
kézmoséashoz. hogy pang6 vizek ne alakulhassanak
A vizet kell6 nyomas alatt és minden miveleti | ki.-
igénynek megfelelé mennyiségben és hémérsékleten
kell biztositani.
A viz lzemen bellli tarolasat, tovabbi kezelését, | A vizszolgaltatdé rendszerekrél az
rendeltetési helyre vald eljuttatdsat ugy kell | érvényes allapotot tlikr6z6 tervrajzot
megoldani, hogy a viz minésége ne valtozzon. ajanlatos késziteni, melyen fel kell

GHP-91 Kiadés: 1 Détum: 2007. jalius 1.

Verzio: 1




36/82

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté

El kell kerllni, hogy az Uzemi viz érintkezzen a
végtermékkel.

A viz lzemen bellli taroldsa esetén pontosan meg
kell hatarozni a tarolas korilményeit, a tarolas
hémérsékletét és a maximalis tarolasi id6t.

Klérozds esetén ellenérizni kell a maradék Kklor
mennyiségét legalabb naponta.

A hidegviz tarolé tartalyok legyenek zartak, illetve
fedéllel ellatottak. Tisztasagukat legalabb évente
ellenérizni kell, és szlkség esetén tisztitani és
fert6tleniteni kell. A viztarol6 medenceéket a vizhalézat
meghibasodasa, javitdsa utan, valamint Uj szakasz
beiktatasa estén fert6tleniteni kell, amirél a termeld
Uzemet id6ben értesiteni kell.

A vizkivételi matargyakat az Gzemrészt6l megfeleléen
elkeritve kell kialakitani. Ezen mitargyakat és
kérnyezetiiket folyamatosan rendezett allapotban kell
tartani. A vizszolgéltaté rendszer, a szivattydk, a
vizaknak épitészeti és miszaki karbantartdsat
Utemterv szerint kell végezni.

A vizkivételi muitargyak kezelését csak képzett,
megfelelé egészségi igazolassal rendelkezé személy
végezheti.

A vizkivételi és kezelési mltargyak terlletén csak az
oda beosztottak tart6zkodhatnak.

Az Uzemi vizhaldzat kialakitasa soran térekedni kell a
pangé csbvezeték szakaszok kiklszdbdlésére,
amelyeket a rendszerbél ki kell iktatni.

A vizlagyitok, vizszlirék, eléirasok szerinti mikodését
ellendrizni kell, hogy ne vaéljanak szennyez&dés
forrasava.

A vizszolgéltatd rendszerekrél az érvényes éllapotot
tikr6zd tervrajzot kell késziteni, melyen fel kell
tintetni a vizmintavételi helyeket.

rendszer  védelmére

Az ivoviz  szolgaltatd

ajanlasok
tintetni  a  vizmintavételi  helyet,
holtvéget, elagazast, csatlakozast,

tarolotartalyt.

A vizmintavételi hely célszerlen a
vezetékrendszer legutols6  csapja
legyen, hogy a minta az egész lUzem
allapotat mutassa.

A vizszolgéltatd rendszer javitasat,
felGjitasat Gzemterv alapjan célszeri
végezni.
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visszaszivast gatlo szelepeket kell felszerelni.

A viztdmléket haszndlaton kivil mindig tartora
helyezve kell tarolni (a témlé vége a padozattdl min.
0,5 m-re legyen).

Az élelmiszer eléallitasahoz haszndlt vizet, vizsgalni
kell tovdbba minden olyan esetben, amikor a
vizszolgaltatod rendszerben fert6tlenitést,
karbantartast, javitast végeztek.

A felhasznélasra kerllé ivéviz vizsgalatdhoz a
mintavételi helyeket, a mintavétel gyakorisagat, a
vizsgalando jellemzéket és az informaciéadas maodjat
az ANTSZ-szel kozdsen kell ~meghatarozni.
Amennyiben a szeszesitalok el6allitdsara, gépek,
berendezések tisztitasara csak lagy vizet hasznalnak,
elégséges a vizkezeld kimeneti pontjan ellenérizni a
lagy viz minéségét. A vizsgalatot évente legalabb egy
alkalommal akkreditalt laboratériummal kell
elvégeztetni. Az eredményeket a teriletileg illetékes
ANTSZ-nek kérésre be kell mutatni.

A vizlagyiték, vizszlrék szakaszos Uzeme esetén
meg kell akadalyozni a pangd vizek képzddését, a
fert6zések elkerilésére.

b) A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta vizet lehet
hasznalni.

Tiszta tengervizet lehet hasznélni az él6 kéthéju
kagylokhoz, tliskésbérliekhez, zsakallatokhoz és tengeri
csigakhoz; a kiils6 mosashoz tiszta vizet is lehet hasznalini.
llyen viz hasznalata esetén ennek ellatdshoz megfeleld
berendezéseknek kell rendelkezésre allniuk.

Nem alkalmazhaté.

4.7.2.
Amennyiben nem ivlvizet hasznalnak, példaul tizoltasra,
gbztermelésre, fagyasztasra és egyéb hasonlé célra, annak

Az alabbi célokra hasznalhaté fel nem ivoviz
minéségli viz az élelmiszer feldolgozasa soran,
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kdlénallo, megfeleléen azonositott rendszerben kell | el6zetes hatésagi engedéllyel:
keringenie. A nem ivoviz nem érintkezhet, vagy nem folyhat | - g&zeldallitas, tlzoltéviz vagy mas hasonld célokra
vissza ivoviz-rendszerekbe. hasznalt viz, ha az nem kerll érintkezésbe
élelmiszerrel;
- bizonyos élelmiszer-feldolgozasi folyamatoknal,
mint pl. a feldolgoz6 terem hiitése, amely nem
jelent veszélyt az élelmiszer biztonsagara.
Nem ihaté viz hasznélata csak teljesen elkuldnitetten | Ajanlatos szinkédot alkalmazni a

megengedett, abban az esetben, ha nem Kkeriilhet
érintkezésbe az élelmiszerrel. llyen lehet a tlzolt6 viz,
g6z el6allitdsahoz szlkséges viz vagy hasonld cél.
Ezen rendszerek egyértelmi azonosithatésaga
kotelez6 és semmi esetre sem koéthetéek dssze az
ivoviz halézattal.

csOvek megjelolésére.

4.7.3

A  feldolgozasban vagy  Osszetevéként  hasznalt
Ujrahasznositott viz nem jelenthet fert6zésveszélyt. Annak
az ivévizzel megegyezdé mindségiinek kell lennie, kivéve,
ha a hataskorrel rendelkezé hatéosag meggy6z6dott arrdl,
hogy a viz min6sége az élelmiszer kész formajanak
egészseéges voltara nincs hatéassal.

A szeszesital gyartasi folyamatban Ujrahasznositott
vizet hasznalni csak olyan helyen szabad, ahol kizart
a termékkel vald barmely mértékii keveredés
veszélye. (Pl.: rekeszmosés)

4.7.4.

Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerilé vagy azt esetleg
szennyez6 jeget ivovizbdl kell késziteni, vagy amennyiben
nem darabolt haldszati termékek hiitésére hasznaljak, tiszta
vizbél. A jeget olyan korilmények koézt kell késziteni,

Nem alkalmazhaté

kezelni és tarolni, amelyek azt a szennyez6déstdl
megovjak.
4.7.5. Nem alkalmazhaté

A kdzvetlenll az élelmiszerrel kapcsolatban hasznalt g6z
nem tartalmazhat olyan anyagot, amely az egészségre
veszélyt jelenthet vagy varhatéan a termék szennyez6dését

eredményezi.

4.7.6. Nem alkalmazhaté
Amennyiben légmentesen zart tarolétartdlyban levé

élelmiszerekre hoékezelést alkalmaznak, biztositani kell,
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hogy a hékezelés utan a tarol6tartalyok hiitésére hasznalt
viz ne jelentsen fert6zd forrast az élelmiszerre nézve.

4.8. 1l. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)

4.8.1.
Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkez6 terlleten
dolgozik, koételes magas foku személyi higiéniat fenntartani

A személyi higiéniahoz szlikséges személyi és targyi
feltételek biztositasa a vezetés feladata.

és megfelels, tiszta Oltdzetet, és szikség szerint

véddoltdzetet viselni. A személyi higiénia kévetelményeit és betartand6
szabalyait utasitasban/szabalyzatban kell régziteni.
Az élelmiszer-feldolgozé terlileten mindenkinek a | Kivételt képeznek a latogatdk, akik a
véllalat altal el6irt és biztositott megfelelé védéruhat | védéruhat utcai ruhdzatuk felett
és fejfed6t kell viselnie. Az 6ltézében a személyes | viselhetik.
ruhdkat at kell cserélni védéruhdra. A védéruha a
fejffeddvel, és ahol sziikséges, a specialis labbelivel | A védéruhdk rendszeres mosasardl,
egyltt a célnak megfelel6, olyan szinl és tiszta | tisztitdsarol ajanlott a vdéllalatnak
legyen, amelynek fellletén a szennyez6dés j6l | gondoskodni.
észrevehet6, valamint birja a rendszeres mosast -
fert6tlenitést. A védéruha lehet6ség szerint hosszu

ujju, de legalabb kdnyékig érd legyen

Mindenkinek aki élelmiszer-feldolgozé terlletre Iép, | (ujjatlan nem lehet).
vagy élelmiszerrel dolgozik koételez6 a rendszeres
kézmosas és fertétlenités meleg folydvizzel és az | A védéruhdzaton lehet6ség szerint ne
erre a célra biztositott kézmosészerrel. Kéztérléshez | legyen kiilsé zseb, és gomb helyett
egyszer haszndlatos kéztorl6t, vagy kézszaritét kell | kdtés, patentos, vagy tépbzaras
biztositani. régzitéssel legyen ellatva.
Ha a személyzet létszdma miatt szikséges a | Kézmosasra  felszélité  feliratokat
szennyezett Ovezetbél a tiszta Ovezetbe vald | célszeri feltiind helyeken elhelyezni.
atkézlekedés, akkor megfeleld feltételeket kell
biztositani a kézmosashoz - fertétlenitéshez (szilkség
szerint firdéshez), és ahol sziikséges
véddruhavaltashoz.
A kézmosas kotelezd:
- amunka megkezdése el6tt,
- amunkaba val6 visszatéréskor,
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- aWC hasznalata utan azonnal,

- minden olyan esetben, amikor fennall annak
lehet6sége, hogy a kéz szennyezddhetett.

A kéztisztitas hatékonysagat szuréprébaszerlen

ellendrizni kell.

A dolgozdknak rendszeresen kell tisztalkodni,
zuhanyozni, hajat mosni.

A kérmoket roviden és tisztan kell tartani. Tilos a
kérém, orr, fil piszkalasa, kérémlakk hasznalata.

Elszennyezdd6tt  védéruhat étkezdhelyiségbe és
Uzembe |1épés el6tt le kell cserélni.

Tilos karéra, gydrd, egyéb ékszer viselése.

A toltd gépsorndl a hajat, takarni kell kendé&vel,
sapkaval, haléval, kilégo, takaratlan haj, szakall
viselése nem megengedett.

Kozmetikumok hasznalata (pl. kézkrém, erés parfim,
szemfesték, kdromlakk stb.) mikérém, miszempilla
viselése nem megengedett.

; A termelés biztonsaganak védelmére a
Etkezni és dohanyozni csak az arra kijel6lt helyen | csoportos latogatést lehetbleg kerulni
szabad! kell a termel6 Uzemekben. llyen
esetekben j6 megoldas az un. latogaté
A latogatoknak el6zetesen engedélyt kell kérni és | folyoso.

kisérérél a vallalat kdteles, gondoskodni.

A latogatok kotelesek betartani a vallalat altal el6irt
személyi higiéniai szabalyokat.

Idegenek alkalomszer( latogatdsa soran is be kell
tartani a higiéniai szabalyokat.

A karbantarték, latogatok, az izem vezetdsége vagy
barki, aki a termelélzem terlletére belép, koteles a
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védéruha és fejfedé hasznalatara.

4.8.2.

Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen min&ségben
nem léphet be egyetlen, élelmiszerek kezelésére szolgald
terliletre sem olyan személy, aki élelmiszerek Otjan
valészinlleg atviheté betegségben szenved, vagy annak
hordozéja, vagy példaul elfert6z6dott sebe, bérfertézése,
gennyes sebe vagy hasmenése van, amennyiben a
kdzvetlen vagy kozvetett fertézés veszélye fennall. Az ily
modon  érintett és  élelmiszeripari  vallalkozdsban
alkalmazott, és az élelmiszerrel valészinlileg érintkezésbe
keriil6 barmely személynek azonnal jelentenie kell az
élelmiszeripari vallalkoz6 felé betegségét vagy a tlneteket,
illetve lehetéség szerint azok okat.

Minden Uj belép6 dolgozonak a munkaviszony
létesités  el6tt  elbzetes  személyi  higiénés
alkalmassagi vizsgalaton kell részt vennie, amelynek
az egészseégi dllapot dltalanos alkalmassagi
vizsgalatan kivul, ki kell terjednie t0d&szlr6-,
bérgyogyaszati, esetenkeént egyéb  specialis
vizsgalatra.

Minden (j belép6 dolgozénak
Nyilatkozatot” kell kit6ltenie.

-EQgészségugyi

A régi dolgozok az ,Egészségiigyi Nyilatkozat és
Vizsgélati Adatok” dokumentummal és csatolt
vizsgalati eredményekkel igazolhatjak egészségugyi
allapotukat.

Elelmiszer  altal  kozvetithetd  betegségekben
szenved6 vagy azokkal fert6zott személyek nem
léphetnek be az élelmiszer-feldolgozd terlletre,
mindaddig, amig fennall annak a veszélye, hogy
szennyezhetik az  élelmiszert. Ez  minden
hasmenéses és hanyasos, egyéb fert6zéses
tinetekkel jar6 megbetegedésre vonatkozik. Ezt az
eléirast az élelmiszer-feldolgozénak irasban is
régzitenie kell. EI6 kell irni a dolgozdknak, hogy
jelentsék, ha az  élelmiszerrel terjeszthetd
betegségben szenvednek vagy annak a tuneteit,
észlelik.

A gyogyult allapot orvosi igazolassal fogadhato el.

A sérlléseket tiszta, vizallo kotéssel, sebtapasszal
kell lefedni. A kbdtést rendszeresen cserélni kell.

A dolgozék a kuilféldi utazast

jelentsék a vezetéknek.

is
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A karbantartok is kotelesek betartani az élelmiszer-
feldolgozokra  vonatkoz6  higiéniai  szabalyokat,
melyeket ki kell egésziteni a karbantartdsra
vonatkoz6 specialis el6irasokkal. A karbantartas
elvégzésérdl jegyzkdnyvet kell felvenni.

A szennyes (visszarus palackmosd) és tiszta (t61t6)
Ovezeti dolgozék nem jarhatnak &t egymas
munkateriletére. Ha a személyzet létszama, vagy
kivételes eset miatt szikséges a szennyezett
Ovezetbdl a tiszta Ovezetbe a dolgozok atjarasa, azt
csak a megfelel6 munkaruhavaltds és kézmoséas -
fert6tlenités és szlkség szerint firdés utan lehet
megtenni.

Minden latogatotol
nyilatkozatot  kérni
allapotarol.

ajanlott
egészségugyi

A termel6helyiségben az oda beosztott
és az ellenérzést végzdé dolgozok

tartézkodhatnak. A dolgozok
munkahelylket  csak  engedéllyel
hagyhatjak el.

A dolgozok kdzlekedési utvonalait Ugy
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kell kialakitani, hogy az ne okozzon
atszennyezddési veszélyt.

Célszeri a kilénbdz6 06vezetekben

dolgozok részére megkilénbdztetd
szinl munka- illetve védéruhazatot
biztositani.

4.9. Il. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre alkalmazandd

rendelkezések))

4.9.1.

Az élelmiszeripari vallalkozé nem vehet at él6 allatokon
kivil olyan nyersanyagot vagy &sszetevOket, vagy a
termékek feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen mas
anyagot, amelyrdl tudott vagy alaposan feltételezhet6, hogy
parazitakkal, koérokozé mikroorganizmusokkal, illetve
mérgez6, bomlé vagy idegen anyagokkal oly mértékben
szennyezett, hogy a késztermék még az élelmiszeripari
vallalkozé éltal higiénikusan alkalmazott valogatas és/vagy
készit6 vagy feldolgozé eljarasok elvégzése utan is
alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

A feldolgozasi folyamat fontosabb szabalyoz6 elemei
Az italgyartashoz felhasznalandé nyers-, alap-, segéd
- és csomagol6 anyagok mindségére vonatkozdan
eléirasokat  (specifikaciokat) kell késziteni a
jogszabalyokban és a technolégiai kévetelmények
altal megkivant elvarasok figyelembe vételével.
Megkuldnbdztetett gondossaggal kell eljarni, ha a
csomagold anyag (PL.: csavarzar) olyan
tulajdonsaggal rendelkezik, amely befolyasolja az
élelmiszer biztonsagot. (Elelmezés-egészséglgyi
megfeleléségi vizsgélat az EK valamely elfogadott
intézetében)

A szeszesital el6éllitdsa soran csak engedélyezett, és
eléirasoknak megfelel6, ép, tiszta, mikrobiologiai
szennyez6déstdl, egészségre artalmas anyagtél
mentes élelmiszer-csomagol6anyagot szabad
felhasznalni.

Az  alapanyagok  atvételkor  kostoldssal  és
megszagolassal kell meggy6zdédni arrél, hogy nem
tartalmaz idegen izt vagy szagot a szallitméany.
Gyimolcscefrébdl készitett parlatoknal biztositani
kell, hogy a készitéséhez felhasznalt gyumdlcs
alapanyagok atvételét és feldolgozasat kévetéen a
késztermék mentes a névényvédd szer maradékoktol.
A halézati viz megfeleléségét a vizszolgaltatéval
szerzddésben kell szabalyozni.
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Amennyiben sajat kutbdl térténik a vizfelhasznalas a
viznyeréshez hatésagi engedély sziikséges. A
vizszolgaltatoval kétott szerz6désben szabalyozni kell
, hogy a vezetékes hal6zaton végzett karbantartasrol
id6ben értesiti a szeszesital készitd lzemet.

A toltés megkezdése el6tt szemrevételezéssel meg
kell gy6z6dni a viz tisztasagardl.

4.9.2.
A valamely élelmiszeripari

nyersanyagokat és minden  &sszetevét

szennyez6désiket el lehessen kerdlni.

véllalkozasban  tarolt
megfeleld
kérilmények kozt kell tarolni, hogy karos bomlasukat és

A szeszesital gyartd6 Uzemekben a termelés
folyamatossaganak kiszolgalaséhoz megfeleld
raktarakat kell tervezni és kialakitani. Kulén-kilén az
alapanyagok, a segédanyagok, az adalékanyagok, a
csomagoldanyagok, a tisztité- és fertétlenitészerek, a
takarit6 eszk6zok és a késztermékek tarolasara.

A raktarozas korilményeit kozlekedési és tarolasi
rendet ugy kell kialakitani, hogy az adott anyagot,
terméket, eszkdzt megodvjadk a sériléstél és minden
karos elvéltozastol, mindségromlastdl, ragcsalok és
rovarok, mikroorganizmusok, valamint vegyszerek
altal okozott szennyez6déstdl.

A raktarozas kritikus paramétereit meg kell hatarozni
és azok betartasat dokumentalni kell.

A hémérséklet és egyéb paraméterek ellenérzésére,
regisztrdlasara, a vilagitdsra olyan megoldast kell
alkalmazni, amely az Gvegszennyez&dést kizarja.
Raktarozasi terekben folyamatosan biztositani kell a
higiénikus kérilményeket, gondoskodni kell azok
rendszeres  takaritdsar6l,  karbantartasarél, a
keletkez6 hulladékok, hasznalaton kivili eszkdzok,
rakodolapok eltavolitasarol, a kartevok kizarasarél.

Az alap-, segéd- és adalékanyagok tarolasa
tartdlyokban  (borparlat, finomszesz, izoszorp),
zsakokban (cukor, gyogynodveények, aszalt

gyimolcsok olyan jél szell6z8, pormentes, higiénikus
és szikség esetén hithetd helyen térténjen, ahol a
romlas és a szennyez6dés veszélye minimalis, és

A feldolgoz6 terlleteken (pl. palackoz6
Uzem) tarolt anyagok mennyiségét a
lehetd legalacsonyabb szinten ajanlott
tartani, és els6sorban az adott napon,
vagy miszakban felhasznalasra kerul6
anyagokra korlatozni.

Tejszines likér alapot a szallitd altal
eléirt  kdvetelmények szerint  kell
tarolni. Alkoholtartalmu tejszin alap
taroldsa 5-20 C° kozott ajanlott. Egy
hétnél hosszabb tarolas
szikségessége esetén célszer(
nitrogén atmoszféra alkalmazasa.

A raklapon tarolt anyagokat a faltél 50
cm tavolsagra javasolt tarolni.
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biztosithatd, hogy az anyagok megdrzik minéségiket
a feltintetett id6pontig.

Az aromakat a gyartd éltal el6irt kdvetelmények
szerint hivés helyen kell tarolni.

A jelent8s illat, illetve aroma tartalommal rendelkezé
anyagok tarolasara kilén helyiséget kell biztositani,
sziikség esetén errél gondoskodni kell.

Az alap-, adalék- és segédanyagokat az idéjaras
viszontagsagaitdl védelmet nyujtd, szilard padozati
helyen, vagy zart éplletben kell atvenni, ill. tarolni. Az
atmeneti tarolas soran olyan kérilményeket Kkell
biztositani, hogy min6éségi romlas, szennyez6dés,
fert6z6dés ne kdvetkezhessen be.

A gyégyndvény feldolgozas alapanyagait kulén e
célra létesitett, széaraz, alacsony pératartalmd
helyiségben kell tarolni, polcokon illetve mianyag
raklapokon. A helyiségben csak portalanitdssal
(porszivd) lehet takaritani, viz alkalmazasat el kell
kerlni. Vizzel térténd takaritast és fertStlenitést,
fertétlenit6 ~meszelést, csak a raktar teljes
kipakolasakor lehet végezni. A fellletek teljes
szaradasanak biztositdsat kdvetden lehet Ujra tarolni.
Rovarfertézés megakadalyozésa gazositassal,
eléirasoknak megfelel6 engedéllyel rendelkezé
alvéllalkozéval végeztethetd.

A szinezékek, adalékanyagok, esszencidk tarolasa jol
takarithatd (falburkolat és padozat is), kulon
raktéarhelyiségben vagy elkildnitett raktarrészben
térténjen. A helyiségben (hideg- meleg) vizkivételi
helyet és mosogatdt kell létesiteni. Az anyagokat
sajat edényzetiikben, egyenként feliratozva kell
tarolni polcokon, vagy buktatéedényben. A padozaton
a megfeleldé takarithatésag érdekében semmit nem
lehet tarolni.

A raktarak haszndlata sordn tbrekedni kel
nyilaszaroknal és a magasan fekvé csbveknél a
résmentességre.

GHP-91 Kiadas: 1

Verzio: 1

Datum: 2007. jdlius 1.




46/82

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges
elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté
ajanlasok

Az alapanyag tarol6 tartalyokat jol takarithatd
burkolattal ellatott tertleten kell elhelyezni. A tartélyok
legyenek maradéktalanul kidrithet6ek és
fert6tlenithet6ek. A rovar kartevok elleni fertétlenitést
rendszeresen kell végezni engedélyezett szerrel.
Gondoskodni kell a hatasidét kovet6 megfelel®
mértekl szelldztetésrol.

A csomagoldé  anyagok  taroldhelyeit  azok
tulajdonsagainak és a késztermékre gyakorolt
hatasuknak megfeleléen kell kialakitani. A higiénikus,
illetve megfelel6 véddé csomagolast a szallitasi
szerz6désekben rdgziteni kell.

Zart raktarakban kell tarolni a csavarzarat, a
cimkéket, az gyijtdcsomagoladshoz hasznalt papir és
mianyag csomagoléeszkdzoket.

Fedett helyen tarolandék az egyszer hasznalatos
palackok.

Nyitott helyen tarolhaték a visszatéré géngyodlegek,
azonban tartds tarolas esetén célszerli megfeleld
takarasrél gondoskodni szétfagyas, illetve a napsutés
okozta karosodés kivédése érdekében.

A késztermék raktarak kiadd rampdja fedett legyen.

A tisztito- és fert6tlenitészerek raktarait a kdrnyezet-
és munkavédelmi el6irasok figyelembevételével kell
kialakitani, és gondoskodni kell az illetéktelenek
hozzaférésének megakadalyozasarol.

Meg kell elézni a visszarus és tiszta gbngydleg
atvev6 helyr6l a szennyez6dés tovabbterjedését az
Uzem t6bbi helyiségébe.

A visszaru szennyez6dés forrdsa lehet, ezért
elkdlénitve kell tarolni.
A csomagolé anyagokat lehet6ség szerint az

élelmiszer feldolgozasara hasznalt helyiségeken Kivdl

Sérult, vagy mintavétal céljabol
megbontott csomagolas esetén az
ellenérzést kdvetéen gondoskodni kell
a csomagolas visszazarasarol.

A visszatérd géngydlegek tarol6 helyét
célszeri legaldbb féltetével védeni.
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kell tarolni.
A csomagoldéanyagok tarolasara hasznalt
helyiségeket tisztan, megfeleléen karbantartott

allapotban kell tartani, védeni kell az allati kartevoktol.
A raktarban olyan arukezelési rendet kell kialakitani,
amely megel6zi az &ru csomagolasanak sérilését.

A taroldé és anyagmozgatd eszkdzoket folyamatosan
tisztan kell tartani.

A rakoddlapok épségét rendszeresen ellenérizni kell.

Megfelel6 terlleteket kell kialakitani a késztermékek,
csomagoldanyagok, tisztitd és fertétlenitészerek és
hulladékok tarolasahoz.

A késztermékek tarolasara szolgald terlleteket, ugy

kell kialakitani, hogy:

- felelienek meg az adott éleimiszerek tarolasahoz
szikséges kdvetelményeknek,

- tegyék lehetévé a megfeleld tisztitast, fertbtlenitést
és karbantartast,

- akadalyozzak meg az éllati kartevék bejutisat és
szaporodasat,

- tegyék lehetdévé az élelmiszer hatékony védelmét
a tarolas alatti szennyez6désektdl.

A raktarozas koérllményeit a kdzlekedési és tarolasi
rendet Ugy kell kialakitani, hogy az arut megovjak a
seéruléstdl és  minden  ké&ros  elvaltozastol,
szennyez6déstdl, fert6zéstél, minéségromlastol -
beleértve a mikrobioldgiai, ragcsald, rovar és
vegyszerszennyezédéseket és a mellékiz, idegen illat
kialakulasatél. A raktarozas kritikus paramétereinek
betartasat dokumentalni kell.

Az ajtdknak résmentesen, j6l zardddknak kell lennilk.

A palackozott szeszesitalok taroldsa
kdzvetlen napfénytél védve, 5-25 C°
kozott ajanlott.
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Nyitva tartasukat minimalisra kell csékkenteni.

Epliletek, raktarak kialakitdsanal minden olyan
helyen, ahol cséattérések taldlhatok, tomitéssel kell
megakadalyozni az Adllati kartevk bejutasat. A
nyithatd ablakokat, szell6zényilasokat véddhaléval
kell ellatni. A csatornanyilasokra peremes biizelzarot
kell tenni.

Az épuleteknél, raktarakban megfelelé rend és
tisztasag révén térekedni kell a kartevéknek életteret
ado elhanyagolt terlletek cs6kkentésére.

A tarol6 (raktar) terekben folyamatosan biztositani kell
a higiénikus kordlményeket, gondoskodni kell a
rendszeres takaritasrdl, karbantartasroél, a keletkezé
hulladék, selejt, haszndalaton kivili eszkdzok, stb.

4.9.3.

Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a forgalmazas
minden szakaszaban 6vni kell barmilyen szennyezddéstél,
amely az élelmiszert emberi fogyasztasra alkalmatlannd, az
egészségre artalmassad vagy olyan médon szennyezetté
teheti, hogy az el6allt allapotban ésszerlitlen volna
fogyasztasat elvarni.

A gyartoberendezéseket oly médon kell Gizemeltetni
és karbantartani, hogy minimalisra csokkentsik a
termék szennyezésének kockazatat.

Nyilvantartast kell vezetni a palackozé Uzemben
talalhaté minden, a tiszta, t6lt6tt, de le nem zart
palackok koérnyezetében fellelheté (lveg vagy
térékeny keramia targyrdl és épségiket, illetve a
megel6zé  intézkedések megfelel6  mikoédését
rendszeresen ellendrizni kell. A térékeny fellleteken
végzett minden karbantartast, térést, vagy eseményt
jegyz6konyvezni kell.

Torés esetén a palackozast azonnal le kell allitani, a
szennyezett terméket vagy azt a terméket, amelynek
szennyez6dése nem zarhatd ki, el kell kildniteni. és
gondoskodni kell arrdl, hogy az ne kerlilhessen a
fogyasztéhoz, hacsak artalmatlansagat nem sikerult

A rendszeres ellendrzést
csekklista alapjan végezni.

célszer(
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minden kétséget kizardan bizonyitani.

A szirdket rendszeresen tisztitani, épségiket
rendszeresen ellendrizni kell.

Sérult palackokat nem szabad felhasznalni.

Az alapanyagok atvételekor kiszérodott anyagot
hulladékként kell kezelni, és a padozatra hullott pét-,
illetve segédanyagokat tilos a termelés soran Ujra
felhaszndlni.

A termékelddllitds egyes fazisaiban, beleértve a
tisztitasi és fert6tlenitési folyamatokat is, rendszeres
vizsgélatokat  (fizikai, érzékszervi, kémiai és
mikrobiolégiai a tejszines, emulzids likérok esetén)
kell végezni az esetleges szennyezddés, fert6z6dés
idében torténd felfedezése érdekében.

A kritkus  pontokon, ahol szikséges és
megvalésithatd, rendszerbe  épitett  detektald,
regisztrald, szabalyozo és jelzd készllékeket célszeri
alkalmazni.

A technolégiai és termék specifikacidkban lefektetett
paraméterektdl valé eltérés esetén a termék csak
engedélyezést kdvetden haladhat tovdbb a gyartasi
folyamatban. Az engedélyezés soran meg kell
hatarozni a javitds modjat és gondoskodni kell a
megfelelé dokumentalasrol is.

Fogyasztasra alkalmatlannak nyilvanitott félkész vagy
készterméket a lehetd legrévidebb idén belil meg kell
semmisiteni.

Ujra feldolgozas a szeszesital eléallitasa soran nem
megengedett.

4.9.4.
Megfelel6 eljarasokat kell bevezetni a kéartevék elleni

Az allati kartev6k elleni védekezés legyen megel6z6
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védekezésre. Megfelel6 eljarasokat kell bevezetni annak |jellegli, és a védekezésnek legyen része a
megakadalyozasara, hogy a haziallatok élelmiszerek |létesitmények felligyeleti és megfigyelési rendszere
eléallitasara, kezelésére vagy taroldsara hasznalt |egy hatékony dokumentalasi rendszerrel egyitt. Az
helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a hataskérrel | izemelés soran rendszeresen figyelni kell a kartevok
rendelkez6 hatésag ezt kildnleges esetekben engedélyezi, | esetleges jelenlétét, ill. a jelenlétikre utalé nyomokat,
annak megakadalyozdsara, hogy az ilyen bejutas |jelenségeket.
szennyez6déshez vezessen).
A Kkartevok elleni védekezést ugy kell kialakitani, hogy
alkalmazkodjon az Uzem sajatossagaihoz és azt az
tzem kornyezetére is ki kell terjeszteni.
A kartevék elleni védekezést a jo higiénia gyakorlat| Ajanlott hogy a kartevék elleni
részeként, irott szabdlyozas alapjan, rendszeresen, | védekezési szabalyozas tartalmazza:
tervezett program szerint (pl.: kartev@irtasi program,| e Azon allati kartevok
kartevéirtasi terv, eljarasi utasitas, stb.) kell végezni, megnevezését, amikre a védelmi
melyben meg kell hatdrozni az Ulzemeltetd és a szabalyozas vonatkozik.
kivitelez6 felelosségét. e A védekezésbe bevont (zemi,
adott esetben az Uzemen kivdli
A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhat6 terliletek helyét, kiterjedését.
irtdszereket és eljarasokat, az Orszagos Epidemolégiai | e Az allati kartevék elleni védelemért
Kézpont altal id6szakosan kiadott mindenkor hatalyos felelés személyek nevét,
.l1ajékoztatdé az engedélyezett irtdészerekrdl és az elérhetdségét.
egészséglgyi kéartevok elleni védekezés szakmai| o Az allati kartevék elleni védekezés
iranyelveir6l”  tartalmazza, melynek alkalmazasa eljarasait:
vonatkozo jogszabalyok értelmében kotelezd, s melytl - A megel6zés modszereit;
eltérni nem lehet. - A kartevék megjelenésének
ellenérzésére alkalmazott
Az allati kartevok elleni hatékony védekezésért az médszereket:
élelmiszervallalkozas vezetése a felelds. - AKartevéirtas modszereit.
. . . o ) o e A Kartevlirtast koveté takaritas
Az lGzem kilsé kdrnyezetét ugy kell kialakitani, hogy az rendjét.
megakadalyozza az allati kartevbk bejutdsat, | o A gokumentalas rendjét.
megtelepedését, elszaporodasat. e A sziikséges oktatas, tajékoztatas
Az éplleteket ugy kell megépiteni és olyan allapotban modjat
kel_l te}rta’mi, hogy az akadalyozza meg az allati kartevok Ajanlott a kerités labazatét legalabb 30-
bejutasat. 50 cm magasra épiteni.
GHP-91 Kiadas: 1 Détum: 2007. julius 1.
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A gyakran nyitott nyilaszarokat, kapukat megfeleld
védelemmel

kell ellatni és 0gy kell (zemeltetni, hogy
megakadalyozzak az allati kartev6k bejutasat.
Az ajtokat, kapukat, nyithaté ablakokat, és szell6z6
rendszerek beszivé és kivezetd csonkjait el kell 1atni a
maszd és repllé rovarkartev6k behatolasa elleni
veédelmet biztositd eszkdzokkel (rovarhald, légzsilip,
stb.).

A repll6 rovarok elleni védekezésll a zsilipeknél,
bejaratoknél és az Uzemekben rovarcsapdakat kell
felszerelni lehet6leg a kilvilagra nyilé ajtok kbézelében
belllre Ugy, hogy azok fénye kivilrél ne legyen lathato.
A rovarcsapdakat allandéan mikodtetni kell, és
gondoskodni kell szilkség szerinti tisztitasukrél és
karbantartasukrol.

Az elektromos rovarcsapdakat a csomagolatlan
élelmiszerektdl, alapanyagoktél olyan tavolsagra kell
elhelyezni, hogy az esetlegesen lehullé rovaroktol,
rovarmaradvanyoktél a szennyezédés elkeriilhet6
legyen. A rovarcsapdak nem lehetnek koézvetlenil
termelési vonalak felett.

Mind az éplletekben, mind a kiils6 tizemi terlileteken a
megfelelé

miszaki dallapot és kérnyezeti rend, tisztasag
fenntartasaval meg kell neheziteni az éllati kartevék
megtelepedését elbsegité buavdhelyek kialakulasat.
A fal- és padlofeliletek, szerkezeti elemek,
berendezések kialakitasanal, elhelyezésénél el kell
kerlini a takarithatatlan holt terek, Uregek, viztdcsak
kialakulasat.

Epuletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen,
ahol falattérések (pl.: cs6-, elektromos vezeték,
csatornanyilasok stb.) talalhaték, megfelel6 zarassal,

Az éplletek kuls6falai koéril célszeri
legalabb 50 cm széles betonjardat, vagy
gyommentesen  tartott  kavicsagyat
kiépiteni. A kozcsatorna csatlakozasi
pontjainal olyan eszkézt célszeri
beépiteni, ami megakadalyozza a
kartevék, els6sorban a patkanyok
bejutasat. A falfelliletek szinezésénél és
a mesterséges vilagitds tervezésénél

célszeri kerllni a repll6 rovarokat
vonzé szinek alkalmazasat.
A csomagolatlan élelmiszerek

kdérnyezetében ajanlott a ragasztélapos
elektromos fénycsapdak alkalmazasa.

A megeldzési eljarasok részét képezheti
a csalétekallomasokbdl létesitett kils6
védogylrik telepitése, az éplletek kordl
és a kerités mellett.

A ragcsalék elleni védelem érdekében,
ahol arra a miszaki feltételek
lehetéséget adnak harom védelmi
vonalat célszer( kialakitani:

1. A kerités mellett.

2. Az éplletek hatarol6 falainal
(ajték, kapuk, kapucsoportok,
falattérések korul kilénds
figyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert
nem tartalmazé épuleteken belil.
Célszerii a védelmi zonékat
folyamatosan Uzemeltetni €s
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tomitéssel kell az allati kartevék

bejutasat.

megakadalyozni

A beérkez6 anyagokat, szallitojarmiveket és tarolt
anyagokat at kell vizsgalni, hogy mentesek-e az allati
kartevoktdl.

Amennyiben a megel6z6 eljarasok nem vezettek
eredményre, és
a kartevék jelenlétére utalé nyomok észlelése, illetve
az ellen6rzé felligyeleti rendszer jelzése azt indokolja,
a bejutott, megtelepedett kartevék  kiirtasarol
gondoskodni kell.

Kartevéirtasra  kizar6lag az egészséglgyi és
készletkartevék irtdsara engedélyezett irtdszerek és
moddszerek alkalmazhatok. A kartevéirtast kizarélag a
jogszabalyokban meghatarozott = szakképesitési

személy végezhet.
A ragcsaldirtdsra engedélyezett irtdszereket, csak
zarhaté  szerelvényekben  (doboz, lada), un.

csalétekéllomésokon szabad kihelyezni és rdgziteni
kell.

A szerelvényeket figyelmeztetd felirattal, cimkével kell
ellatni, ami tartalmazza a szerelvény azonositasara
szolgal6 sorszamot, az irtészer hatdsmabdjat,
hatéanyagat és annak ellenszerét, a kihelyez6 nevét
és elérhetdségét.

A szerelvények helyét a sorszam feltlintetésével meg
kell jeldIni és azt az Uzem helyszinrajzan is rogziteni
kell.

Csomagolatlan élelmiszerek kdrnyezetében, csak
irtdszermentes ragcsaloirtd technolégiak

rendszeresen (legaldbb negyedévente)
ellendrizni, tisztitani és friss csalétekkel
feltdlteni.

A szubjektiv személyes megfigyelések
mellett a kartevbk megjelenésének
ellen6rzésére objektiv mérési adatokkal
szolgalé monitoring rendszert ajanlott
telepiteni és azt  folyamatosan

Uzemeltetni, és az Gzem
sajatossagainak megfeleld
gyakorisaggal (hetente, havonta)
dokumentaltan szakember altal
ellenérizni.

A kartevbk jelenlétének mérésére,

kildndsen azokon az Gizemi terlleteken,
ahol az irtészerek hasznalata nem
kivanatos, irtészert nem tartalmazé
eszkOzoket (fajspecifikus, ragasztés,
elektromos, vagy kombinalt
rovarcsapdakat, csapd, vagy élve-
befogd ragcsalécsapdakat célszeri
hasznélni, melyek kelléen érzékenyek a

kartev6 észlelésére, és lehetbleg
megakadalyozzak annak
tovabbterjedését.

Az irtészermentes mérokockak s
alkalmasak a ragcsalo-fertézétiség
mérésére, de nem alkalmasak a kartevd
lokalizalasara.

A kartev6-mentesitést ajanlott
szakképzett jogositvannyal rendelkezé,
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alkalmazhaték.

A rovarirtd szereket tiszta és szaraz feliiletekre lehet
kijuttatni, ezért az irtdszeres kezelések megkezdése
el6tt a kezelendd teriileteket ki kell takaritani.

A rovarirtds idején a technolégiai terileten
csomagolatlan alapanyag, csomagoldanyag,
élelmiszer nem maradhat. Amennyiben ezek nem
tavolithatok el, biztonsagos, légmentes lefedésikrél
gondoskodni kell.

A rovarirtdst kovetben az irtdszer hatésidejének
kivardsa utadn, a termelés megkezdése elétt a
sz(lkséges, dokumentalt takaritasr6l, a takaritasi
eléirasoknak megfeleléen gondoskodni kell.

A kéartevbk elleni védekezési tevékenységet
dokumentalni kell ugy, hogy abbdl nyomon kévethetd
legyen az (zem mindenkori kartevé-fert6zottségi
allapota, és a védekezés céljat szolgal6 minden
intézkedés.

A dokumentdlas rendjét a kartevd mentesitési
programban kell meghatarozni

alvéllalkozéval elvégeztetni.

A ragcsaloirtds soran célszerlii a nem

sz6érodd  tipusu irtészerformulaciokat
alkalmazni.

Ajanlott a  takaritdsi  utasitasban
szabalyozni a

rovarirtds utani takaritas rendjét.

Ajanlott, hogy az alkalmazott
dokumentumok (munkalap,
munkaigazolas, jegyzékonyv,
feliegyzés, stb.), célszerlien
tartalmazzak mind a rendszeres
ellenérzések, mind a  rendkivili

kezelések jellemzd adatait, mint:

- atevékenység megnevezését,

- annak helyét,

- idejét,

- modszerét,

- az alkalmazott
megnevezesét,

- a tevékenységet veégzdék
nevét, szakképzettségét,
alairasat,

- a kezelés sordn szerzett
tapasztalatokat,

- ha szikséges, intézkedési
javaslatokat, a hatékonysag

irtdszerek
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Célszer(i a dokumentumok kdzott tartani

a kivitelez6 szakképzettségét,
jogosultsagat igazolé iratok masolatat
és a felhasznalt irtészerek

biztonsagtechnikai adatlapjait.

Nem ajanlott haziallatokat (kutya,
macska) tartani a telephelyen. A
haziallatok el6fordulasa a telephelyen
belil csak a tiszta O6vezeten Kivdl

toleralhaté.
4.9.5.
Az olyan nyersanyagokat, 0sszetevéket, kdztes termékeket
és késztermékeket, amelyeken kérokozé

mikroorganizmusok elszaporoddsa vagy méreganyagok
keletkezése varhaté nem lehet olyan hémérsékleten tartani,
amely egészségligyi kockazatot jelenthet.

A hitési lancot nem lehet megszakitani.

Ugyanakkor az élelmiszerek el6készitése, szdllitasa,
tarolasa, arusitdsra kihelyezése és kiszolgalasa alatt
végzett kezelés gyakorlati szempontjainak figyelembevétele
érdekében korlatozott id6szakokra engedélyezett a
hémeérséklet szabdlyozottsaganak hianya, amennyiben az
nem jelent kockazatot az egészségre nézve.

A feldolgozott élelmiszerek elbéllitasat, kezelését és
védécsomagolasat végzé élelmiszeripari vallalkozasoknak
a nyersanyagok és a feldolgozott anyagok elkildnitett
tarolasahoz elegendden nagy, megfeleld helyiségekkel, és
elegendd, kilonalld, hiitétt raktarral kell rendelkeznilk.

4.9.6. Nem alkalmazhato6.
Amennyiben az élelmiszereket alacsony hémérsékleten
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tartjadk vagy szolgaljak fel, azokat a hékezelési folyamatot,
vagy amennyiben nem végeznek hdkezelést, a végs6
készitési szakaszt kdvetéen a lehetd leggyorsabban olyan
hémérsékletre kell hiiteni, hogy az az egészségre nézve ne
eredményezzen kockazatot.

4.9.7.

Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell elvégezni, hogy az
élelmiszerben a kérokozé mikroorganizmusok
szaporodasanak vagy méreganyagok képzédésének
kockazata a legkisebbre csdkkenjen.

A kiolvasztas soran az  élelmiszereket  olyan
hémérsékletnek kell kitenni, amelyek az egészségre nézve
nem eredményeznek kockazatot. Amennyiben a
kiolvasztasi folyamatb6l szarmazd elfolyd folyadék
kockazatot jelenthet az egészségre, azt megfeleléen el kell
vezetni.

A kiolvasztast kdvetéen az élelmiszert ugy kell kezelni,
hogy az a lehet6 legkisebbre csdkkentse a kdrokozo
mikroorganizmusok szaporoddsanak vagy a méreganyagok
képz&désének kockazatét.

4.9.8.

A veszélyes és/vagy nem ehetd anyagokat, beleértve az
allati takarmanyt, megfeleléen cimkézni kell, és elkllénitett,
biztonsagos tarol6tartalyban kell tarolni.

A fogyasztasra alkalmatlan anyagokat megfeleléen

jelélni

kell, és fizikailag el kell kiléniteni a

fogyasztéasra alkalmas termékektdl és anyagoktdl.

A mérgezd hatasu anyagok elklldnitett taroldsara
a vonatkozd elbirdsoknak megfeleld raktart kell
biztositani. A raktar nem allhat koézvetlen
kapcsolatban termeléhelyiségekkel.

A veszélyes anyagnak mindsil6 alap- és
adalékanyagokat (pl. aromak, egyes italfestékek)
elkilénitetten - higiéniai szempontbdl tiszta
Ovezeti besorolasu helyiségben - kell tarolni az
egyéb veszélyes anyagoktol.

Az olyan anyagok
szennyez6dést vagy
szennyezett  dvezetben
résmentes (folyadékot at

tarolasara, amely
fert6zést okozhat, a
megfelel6  méretd,
nem ereszt6) zart,
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kénnyen és teljesen Kkilrithetd, tisztithatd és
fert6tlenithet®, feltiind jeldlést tartalyt, karmentét,
csatornalefolydval nem rendelkez6 helyiséget kell
biztositani, a veszélyes anyagok tarolasara
vonatkozé mindenkori el6irasoknak megfeleléen.

- Alkalmazasuk, felhasznalasuk soran a Biztonsagi
Adatlapok informaci6i az irdnyadok, az abban
foglaltak oktatdsa, dokumentalasa a felhasznalas
elétt, a tovabbiakban pedig az ismétlédd
oktatadsokon kételezé.

4.10. 1l melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi
csomagolasara  és  gyldjtécsomagolasara  alkalmazandé
rendelkezések)

4.10.1.

Az élelmiszerek egyedi csomagolasahoz és
gyujtécsomagoldsahoz hasznalt anyagok nem jelenthetnek
szennyezd forrast.

A csomagoléanyagok beérkezéskor tartalmazhatnak
idegen anyagokat (pl. rovarokat). Biztositani kell,
hogy a csomagoléanyagok az U(zemben nem
szennyez6dnek idegen anyagokkal. Ennek eszkdze a
megfelelé készletforgas és az Altalanos Uzemi
higiénia.

Az élelmiszerek csomagolasara szolgalé anyagokat
csak  élelmiszeripari  felhasznalasukat igazold
dokumentum birtokdban szabad felhasznélni.

Az élelmiszer késztermék csomagolasara hasznalt
palackokat tilos mas célokra (pl. hamutarto,
hulladékgydijt, alkatrészek csavarok, stb. taroldsa)
hasznalni.

Italok  toltésére kizarélag
hasznéalhatok, amelyekbdl
felhasznélasuk soran:

az egészségre artalmas mennyiségben nem kerlinek
at anyagok az élelmiszerekbe, az atkerllt anyagok

olyan  anyagok
rendeltetésszer(
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nem okozzak az élelmiszer kedvezétlen elvaltozasat,
biologiai értékének romlasat.

Megkulénbdztetett gondossaggal kell eljarni, ha a
csomagold anyag (PI.: csavarzar) olyan
tulajdonsaggal rendelkezik, amely befolyasolja az
élelmiszer biztonsagot.

4.10.2.
Az egyedi csomagolashoz hasznalt anyagokat ugy kell
tarolni, hogy a szennyezddés veszélyének ne legyenek
kitéve.

- A csomagoléanyagok kezelése és taroldsa soran
kilénds gondot kell forditani minden sérllés

megel6zésére, leginkabb  azokra,  melyek
hatranyosan befolyasolhatjak késGBbbi
felhasznalasat és a zaras mindségét.

- A csomagoldéanyagok raktéri kezelése,
mozgatasa, tovabbitdsa legyen  helyesen

megtervezve, Ugy, hogy a csomagoléanyag ne
karosodjon.

- A csomagoléanyagok részére tiszta és szaraz
tarolasi kérulményeket kell biztositani. Mindig zart
raktarban avagy legalabb félig fedett szin alatt kell
tarolni a készen vasarolt PET palackokat a
fagyastol, nedvességtél, napfénytél védve.

- A csomagolbéanyagokat elkuldnitett, pormentes
helyen kell tarolni gy, hogy azt rovarok, ragcsalok
ne karosithassak.

- Az egyutas, »hutatiszta” palackok
gyljtécsomagolasat a felhasznalasig évni kell a
sériiléstdl, belsd paralecsapddastol, kartevok és a
nedvesség okozta szennyezédéstdl.

A csomagold helyiségben (t61t6 és berakd) legfeljebb

a napi csomagoléanyag szlkségletet szabad tarolni.

Az alapanyagok és
csomagoldéanyagok  atvételére  és
tarolasara olyan megoldast célszeri
alkalmazni, hogy az élelmiszer-
eléallitd, csomagolatlan élelmiszert
kezel6 terlleteket a nyersanyag-
atvétel sordn ne lehessen kivilrél
kdzvetlentl megkdzeliteni, csdkkentve
ezzel a kils6 szennyez6dések
bekerllésének veszélyét.

A hosszabb ideig szabadban tarolt Ujra
hasznalatos palackok rakatait
letakardssal  célszeri  védeni a
szennyez6déstdl, szétfagyastol.

4.10.3.

Az egyedi csomagolasi és gyljtécsomagolasi miveleteket
ugy kell elvégezni, hogy elkeriljgk a termékek
szennyez6dését. Adott esetben és kilbndésen a
konzervdobozok és (vegtartdlyok esetében meg kell

Az élelmiszerek csomagoldsara szolgalé anyagokat
csak arra a célra szabad felhasznalni, amelyre
engedélyik vonatkozik.

Az egyutas palackokat javasolt steril
leveg6 befuvassal bliteni toltés el6tt.
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges

A rendelet kdvetelményein tulmutaté

mellékletének el6irasai elvarasok ajanlasok
bizonyosodni a tarolotartaly szerkezeti épségérél és
tisztasagarol.
4.10.4.
Az élelmiszerekhez ujbdl felhasznalt egyedi csomagol6 és | A tdébbszér hasznalhaté (Ujratdlthetd) Gvegpalackok | A visszatérd gbngydlegegeket
gyljt6-csomagoléanyagnak kdnnyen tisztithatbnak, és | (visszarus) legyenek koénnyen tisztithatok és | lehetéség szerint  (Uvegpalackok,

sziikség szerint fert6tlenithetének kell lennie.

fert6tlenithetok.
Ismételt felhasznéalasra csak olyan Ujratéltheté palack

hasznalata javasolt, amelyik zardkupakkal lezart
allapotban kertlt visszavételre.

Az Ujratdlthetd palackok vegyszer (mosészer)
maradvanytél vald6 mentességét mosas utan
ellenbrizni kell a veszélyes anyagok kiszlrése
érdekében.

A késztermék egyedi és gyiijtécsomagolasara csak
olyan Uj és hasznalt csomagoldéanyag hasznalhaté fel,
amely képes megérizni a termék beltartalmi értékét,
higiéniai allapotat.

mianyag rekeszek) felhasznalasukig
fedett helyen kell tarolni.
Az Ujratblthetd palackok esetén a

makacs fizikai szennyez6dések
eltavolitdsat mosas utan javasolt
személyzettel vagy gépi  uton

ellenérizni.

A vegyszermentesség ellendrzésére.
célszeri automata detektalé rendszer
alkalmazéasa

4.11. Il melléklet XI. fejezet (H6kezelés)

Nem alkalmazhaté.

4.12. Il melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az élelmiszeripari véllalkozéknak gondoskodniuk kell a

kdvetkezOkrél:
4.12.1.
az élelmiszert kezeld személyeket tevékenységikkel | Az élelmiszer-feldolgozé tevékenységet végzé | Az élelmiszer-elBallitbnak  ajanlott
aranyos modon fellgyeljék, az élelmiszer-higiéniara | mindazon személyeknek, akik az élelmiszerrel | irasban rdgzitenie az oktatassal
vonatkoz6 utasitasokkal ellassak és/vagy képezzék; kézvetlen vagy koézvetett kapcsolatba kerlinek, | kapcsolatos azon céljait, hogy minden
tevékenységik jellegének megfelel6 | dolgozénak megfelelé6 végzettséggel

élelmiszerhigiéniai ismeretekkel kell rendelkeznilk.

A dolgozdkat munkaba lépéskor és idészakosan a
személyi higiénia betartasara és a munkavégzéssel

és/vagy képzettséggel, ismeretekkel
kell rendelkeznie feladatai ellatasahoz.
Ez a kovetelmény a teljes
személyzetre vonatkozik, beleértve a
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kapcsolatos személyi viselkedésre oktatni kell.

Az lzem feladata a megfelel6 képzettségi szint és a
sziikséges oktatasok biztositasa.

A személyzet minden tagjat megfeleléen be kell
tanitani a feladataik elvégzésére, amelynek ki kell
terjednie az élelmiszerhigiéniai kévetelményekre is,
és errél jegyz6kodnyvet, dokumentéaciét kell vezetni.

Az oktatdsokat tervezetten, irasos program szerint
kell végrehajtani.

Az élelmiszerhigiéniai oktatast rendszeresen meg kell
ismételni.

Az oktatasok terjedjenek ki mindazokra a
véaltozasokra, melyek a gyartasban bekdvetkeztek, és
amely miatt megvéltozott ellenérzésre, fellgyeletre
van szUkség.

Az ismétl6dé oktatasok anyagat a jogszabalyok
valtozasaihoz, a megfelelé6 tevékenységhez és
azokhoz a kdzvetlen kdrnyezeti kérulményekhez kell
igazitani, ahol az élelmiszerbiztonsagi veszélyek jelen
lehetnek.

Az oktatasnak ki kell terjednie a mikrobioldgiai, vegyi,
mérgezd és idegenanyag veszélyek ismertetésére,
mas szoval a dolgozoknak ismernitk kell, hogy ezek
hol fordulhatnak elé a gyartasi folyamatban és
hogyan kell szabdlyozni, felligyelni az el6forduld
veszélyeket.

A karbantartast végz6 személyeknek ismerniik kell
tevékenységlk élelmiszerbiztonsagi veszélyeit és az
altaluk végzendé megfelelé intézkedéseket és

fels6 vezetdket is.

Az ismételt higiéniai oktatdsok végén
célszer(i irdsos vagy szobeli vizsga
segitségével, vagy mas maodszerrel
megallapitani annak eredményességét
és megfeleléségét.

Az oktatasok elvégzésérdl, a vizsgalt
eredményekrél ajanlott nyilvantartast
vezetni.

Ajanlott minden élelmiszerkezeléssel
foglalkozé személyt a jelentésebb
valtozasok (pl. feltart hibdk és nem
megfeleléségek) esetén ismételt
oktatésban részesiteni.

Szikség szerint (kiegészitd) oktatassal
kell biztositani a berendezések és a
technol6gia naprakész ismeretét.
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helyesbité tevékenységeket.

4.12.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett eljaras
kialakitasaért és fenntartasaért, vagy a vonatkozo
Utmutatdk szerinti mikédésért felelés személyek megfelelé
képzésben részesiljenek a HACCP elveinek alkalmazasa
terén; és

A takaritast - fert6tlenitést végz6 személyeket és a
fellgyeleteket végzb személyeket megfeleléen oktatni
kell, hogy ismerjék a hatékony tisztitas és fertétlenités
alapelveit és kévetendé modszereit.

Biztositani kell, hogy a dolgozék értsék a kritikus
pontok jelent6dségét azon  tevékenységekhez
kapcsolédoan, amelyek elvégzéséért felelések, a
kritikus hatarértékeket, a fellgyel®é eljarasokat, az
eltérés esetén végrehajtand6 intézkedéseket és a
vezetendd nyilvantartasokat.

Ajanlott a takaritast és fert6tlenitést
végz6 dolgozokat évente ismételten
oktatni a hatékony tisztitds maédjardl és
fontossagarol.

4.12.3.

betartsak az egyes élelmiszeripari agazatokban dolgoz6
személyek képzési programjara vonatkozé nemzeti
jogszabalyok barmely kdvetelményét.
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5. Mellékletek

5.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az dtmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel
elkerlilhetd a kifejezések ismétlése a szbvegben és egyben a legfontosabb kifejezések
kombinaciéit is tartalmazza.

Ebben az Gtmutatéban a romlast csak akkor vesszik figyelembe, amikor az kockazatot jelent
az emberi egészségre. Az Utmutat6é targyalja a mikroorganizmusok altal okozott romlast,
amely kockazatot jelent az emberi egészségre.

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerekrdl sz6l6 2003. évi LXX XII. torveénybdl, nagy
részét a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamu el6irasabol és a Magyar Elelmiszerkényv
klénb6z6 elbirasaibol vettik at.

Takaritas, tisztitas:
A sar, élelmiszermaradvany, piszok, zsir vagy olaj, vagy mas kifogasolhaté anyagot
eltavolit6 eljaras (Codex).

Szennyezédés:

Az Utmutatdban a szennyez6dés fogalom az élelmiszer mikrobioldgiai (patogének altali),
kémiai, idegenanyag, emberi egészségre karos romlast okoz6 anyag, nemkivanatos, vagy
boml6 anyaggal valo szennyezédését jelenti.

CIP: Olyan beépitett rendszer, melynek segitségével a berendezések tisztitasat,
fert6tlenitését meghatarozott sorrendben alkalmazott mosé, fertétlenitd és 06blité
kezelések segitségével szétszerelés nélkll lehet végezni. (Clin in Place)

Kartevéirtassal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kdrtevé: minden olyan él6 és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel,
arGlékével, fejlédési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal,
virusokkal, baktériumokkal, penészgombakkal, allati egysejtiekkel, férgekkel, algakkal,
élesztégombakkal stb.) hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartevék elleni védekezés: mindazon megel6zési, ellenérzési és irtdsi modszerek
0sszessége, melyek alkalmazasaval biztosithaté az allati kartevé-mentes allapot, beleértve
ezek megfeleld dokumentalasat is.

Kartevo-fertézotiseg figyelése: a kartevbk megjelenésének jelzése, a fert6zottség
helyének, intenzitdsanak behatarolasa, illetve a fertézbttiség hianyanak megallapitasa
(szubjektiv — emberi megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé médszerek).

Kartevéirtas: a kartevék elpusztitasat szolgald eljarasok Osszessége (mely mechanikai,
fizikai, biologiai, kémiai médszereken alapul).

Allati kédrtevék elleni védekezési program:. az (izem vezetése, és a kartevéirtas
kivitelez6je altal kozdsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartevok
meghatédrozasat, a megel6zési, az ellendrzési, és az ellendrzés soran fert6zéttnek talalt
helyeken sziikségessé valé irtasi modszereket, a felelésségi kordket, a dokumentacios
rendszert, és az oktatast.
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Csalétek: a kartev6 altal kedvelt, szamara vonzo taplalék. Amennyiben a csalétek irtészert is
tartalmaz mérgezett csalétekrél beszéllink.

Eteté szerelvény: a kartev6k monitorozasara (a kartevo-fert6zodttség mérésére) hasznalt
csalétek vagy a kartevok irtasara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgald
szerelvény (pl: doboz, lada, stb).

Csapda: irtészermentes eszkdz, mely a kartevé befogasaval (gyljtécsapda), vagy annak
elpusztitasaval, a kartevé tovabbjutasat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-
fert6zottség mérésére is alkalmasak.

Szdorodas-mentes irtoszer: Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és
régzithet6ségébdl adéddan nem szennyezi a kdrnyezetet és a kartevé nem szérhatja szét

A Kkértevok jelenlétének mérésére, kuléndsen azokon az Uzemi terlileteken, ahol az
irtbszerek hasznalata nem kivanatos, irtoszert nem tartalmazé eszkézoket (fajspecifikus,
ragasztés, elektromos, vagy kombinalt rovarcsapdakat, szerelvényekben alkalmazhaté
csapd, fojtdé vagy élve-befogd ragcsalécsapdakat célszerlii hasznalni, melyek kelléen
érzékenyek a kartevd észlelésére, és lehetéleg megakadalyozzak annak tovabbterjedését.

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-1/1969 sz. iranyelv szerinti fogalmak

Szabalyoz (control): megtesz minden szlkséges intézkedést a HACCP-tervben
megallapitott kdvetelményeknek valé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabadlyozas (control): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kévetik és betartjak a
kdvetelményeket.

Szabalyzo intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-
biztonsagi veszély megelézésére, kikiiszobodlésére vagy elfogadhatd szintre csdkkentésére
lehet alkalmazni.

Helyesbité tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a
kritikus szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsdg csodkkenését vagy
elvesztését jelzi.

Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan 1épés, amikor szabdlyozast lehet alkalmazni a
lényeges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megel6zéséhez, kiklisz6bbléséhez vagy
elfogadhaté szintre csdkkentéséhez.

Kritikus hatarérték: olyan elbirds, amely elvalasztia az elfogadhatésagot a nem
elfogadhatésagtol.

Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Folyamatabra: valamely meghatarozott élelmiszer eléallitdsahoz vagy feldolgozasahoz
hasznalt Iépések vagy miiveletek sorrendjének modszeres abrazolasa.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabdlyozza az élelmiszer-
biztonsag szempontjabol jelentés veszélyeket.
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HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja,
hogy biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelents veszélyek szabalyozasat.

Veszély: az élelmiszerben eléforduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatasu anyag, vagy az
élelmiszer olyan allapota, amelynek karos egészséglgyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekr6l és a jelenlétikhoz vezetd kordlményekrél vald
informaciégyiijtés és értékelés folyamata annak elddéntésére, hogy az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdél, mely tényezék jelent6sek, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-
tervben.

Feliigyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére
iranyul6 tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljardsa, mdivelete vagy szakasza, beleértve a
nyersanyagokat, az elsédleges termeléstél a végsé fogyasztasig.

Ervényesités (validalds): bizonyitékok gy(jtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-terv
elemei hatékonyak.

Igazolas (verifikalas): a felligyelettdl eltérd moddszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas
értékelések alkalmazésa, a HACCP-tervnek valé megfelelés megallapitasara.

Fogalmak az Elelmiszerekrdl sz616 2003. évi LXXX XII. térvény szerint

Elelmiszer: minden olyan névényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi
eredetli anyag, amely valtozatlan, el6készitett, vagy feldolgozott &llapotban emberi
fogyasztasra alkalmas. Nem mindsil élelmiszernek a gybégyszer, gydgyszernek nem
mindsllé gyogyhatasu anyag és készitmény, a gydégytapszer, az anyatejet p6tlé tapszer, a
gyogyviz, tovabba a nem csomagolt ivéviz és asvanyviz.

Elelmiszer-elédllités: a kdzfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra térténé
élelmiszertisztitasi, osztalyozasi, elékészitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi miveletek
Osszessége, vagy ezek részmiveletei.

Elelmiszer adalékanyag: minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet
nélkdl arra, hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet élelmiszerként 6Gnmagéaban altalaban
nem fogyasztanak, alapanyagként nem hasznalnak, hanem az élelmiszerhez az elékészités,
a kezelés, a feldolgozas, a csomagolas, a szallitas, vagy a tarolas folyaman adnak hozza
abbdl a célbdl, hogy a termék érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobiolégiai tulajdonsagait
kedvezden befolyasolja. Hozzaadasa azt eredményezi, vagy eredményezheti, hogy énmaga
vagy szarmazéka az élelmiszer 6sszetevéjévé valik.

Elelmiszer-csomagoléanyag: az élelmiszerrel érintkezd, rendszerint fogyasztasra
alkalmatlan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez6déstdl, a tapérték- és
mindségcsdkkentd hatasoktol.

Elelmiszer-csomagolds: az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd
tavollétében meghatarozott mennyiségben agy helyezik csomagoldéanyagba, hogy annak
felnyitasa, vagy megsértése nélkil a tartalom nem valtoztathaté meg.
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Elelmiszerforgalmazds: az élelmiszernek a viszonteladékhoz vagy az élelmiszer-
fogyasztékhoz valé eljuttatasat szolgalé szallitasi, tarolasi, elécsomagolasi, kiszolgalasi,
értékesitési miveletek &sszessége, vagy ezek részmiveletei, flggetlendl attél, hogy a
vendéglatas, kozétkeztetés vagy kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia: az élelmiszer eldallitdsanak, forgalomba hozatalanak az emberi
fogyaszthatésagra vald alkalmassaggal Osszefliggé kdvetelményrendszere, az élelmiszer
utjan terjedd fertézés és egyéb artalom megelézése és elharitasa.

Elelmiszer-minéség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak dsszessége, melyek alkalmassa
teszik a ra vonatkoz6 el6irasokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények
kielégitésére.

Elelmiszer nyersanyag: élelmiszer eldéllitasara alkalmas névényi-, allati, beleértve a
mikroorganizmusokat is -, vagy asvanyi eredetli termék, illetve termény, valamint az ivoviz
€s az asvanyviz.

Ferté6tlenités:
Elelmiszer el6allitasa soran csak a népjoléti miniszter altal engedélyezett adalékanyagot,
technolégiai  segédanyagot, élelmiszercsomagolé anyagot, illetve moséd- és

fert6tlenitészereket lehet felhasznalni. A felhasznalasi engedélyt a népjdléti miniszter adja ki.

FIFO: Az angol "First in first out" kifejezés roviditése, amely olyan raktari arukezelési rendet
jelél, amelynél a tételeket a betarolas sorrendjében adjak ki és hasznaljak fel.

Hobkezelés: minden olyan mivelet, melynek soran az élelmiszert technolégiai, élelmiszer-
biztonsagi vagy fogyasztasra valé elkészitési vagy élvezeti érték ndveld célbdl olyan
héhatasnak teszik ki, amelynek mikrobaszam cs6kkent6, vagy az élelmiszer szerkezetét
megvaltoztaté hatasa van.

Nyersanyag: élelmiszer elbéllitdsara alkalmas ndvény-, allati-, - beleérive a
mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi eredeti termék, illetve termény, valamint az ivoviz és
az asvanyviz. Jelen Utmutatéban a nyersanyagok gydijtéfogalmat hasznaljuk az alap-, segéd
és jarulékos anyagok kézés megnevezésére.

Nyers élelmiszer: minden olyan élelmiszer, amely eredeti allapotanak Iényeges
megvaltoztatasa nélkll alkalmas fogyasztasra;

Segédanyagok: mennyiségliik az alapanyagokhoz képest kicsi, a tésztagyartasi termékek
eléallitasanal egyszeriibbé és jobban szabdlyozhatéva teszik a gyartas és javitjadk a
késztermékek minéségét.

Technoldgiai segédanyag: a berendezések és eszkdzOk anyaganak kivételével minden
olyan élelmiszerként énmagaban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag,
élelmiszer vagy annak alkotd része gyartasa vagy feldolgozasa folyaman az adott
technolégiai cél elérésére alkalmaznak, és elkerllhetetlenil maradékok jelenlétét, vagy
szarmazékok keletkezését eredményezi a késztermékben.

Termék-visszahivasi eljdras: olyan dokumentalt vészhelyzeti eljaras, amely a gyanus,
veszélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztasanak megakadalyozasat és a szallitbhoz vagy
mas megfelel6 helyre torténé maradéktalan visszaszallitasat szolgalja, ahol teljes
kivizsgalasa megtérténik.
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5.2. Az iparagra jellemz6 veszélyek

A folyamatok élelmiszerbiztonsagi szabdalyozdsanak kévetelményeit HACCP elemzés
alapjan kell meghatarozni.

A tevékenységek végrehajtasat - kilonds tekintettel a kritikus szabalyozasi pontokra - irdsos
utasitdsban ajanlott szabalyozni meghatarozva azt, hogy - Miért?, Mit?, Hol?, Ki?, Hogyan?,
Mikor? végezzen el. Ezeket az el6irdsokat meg kell ismertetni a dolgozokkal, és biztositani
kell, hogy szikség szerint hozzaférhessenek ezekhez az utasitasokhoz. Célszerl az
utasitdsok tudomasulvételét alairatni a felel6sokkel.

Az élelmiszerbiztonsagi szempontokat mar a termékek fejlesztésénél, a felhasznalt anyagok
kivalasztasanal, az 6sszetétel, a feldolgozasi technoldgia és a csomagolas kivalasztasanal
figyelembe kell venni, mérlegelve a kock&zatokat és a szabalyozas lehetséges mbdszereit.

A termék biztonsaga szempontjabdl fontos, a kritikus pontokhoz tartozé miuveleti
paraméterek el6irt értékeinek betartasat, pl. hémérséklet, id6, elbirt dsszetétel stb.
rendszeresen felligyelni és az eredményeket irasban is régziteni kell. Ezen paraméterek
meghatarozasahoz kalibralt miszereket, és eszkdzdket kell hasznalni.

" Fizikai: k&, rovar maradvanyok , fém, mianyag, ké (visszarus
palackban , Giveg (palackozas soran lGvegtorésbdl)
. Kémiai: rovar és ragcsalé irtészer maradvany (elégtelen kartevé irtas miatt),

tisztité- és fertétlenitészer maradvanyok (tartalyok, vezetékek elégtelen)
takaritasabdl

berendezések kendanyagai, a berendezésekbdl t6rténé kioldédas
ragcsalodirtészer maradvany elégtelen ragcsaloirtas miatt

. Bioldgiai: kérokozék raszennyezése elégtelen személyi higiénia miatt

5.3. HACCP rendszer és modell

Az Europai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniardl,
amelynek eléirasait 2006. januar 1-t61 kell alkalmazni, az 5. cikkében elgirja:

(1 Az élelmiszeripari vallalkozok a HACCP alapelvein alapulé folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

(2) A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkez6kbdl allnak:

a) azon | veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell el6zni, ki kell zarni, vagy
elfogadhat6 szintre kell csdkkenteni;

b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon |épésnél vagy azon lépéseknél,
ahol a szabdlyozas a veszély megel6zéséhez, kizardsahoz vagy elfogadhatd szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;

C) a kritikus szabdlyozasi pontokon az elfogadhatésag és elfogadhatatlansag
kilénvalasztasahoz szikséges kritikus hatarértékek megallapitdsa az azonositott
veszélyek megelézéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre cs6kkentéséhez;
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hatékony fellgyeleti eljardsok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi
pontokon;

helyesbité tevékenységek meghatarozasa, amikor a felligyelet jelzi, hogy a kritikus
szabalyozasi pont nincs szabalyozva;

rendszeresen végrehajtandd eljarasok létrehozasa az a)-e) pontban vazolt
intézkedések hatékony mikédésének igazolasara;

az élelmiszeripari véllalkozas jellegének és méretének megfelel6 olyan
dokumentumok és nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljak az a)-f) pontban
vazolt intézkedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen véltoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy barmelyik 1épésben,
az élelmiszeripari vallalkozék felllvizsgaljdk az eljarast, és elvégzik a sziikséges
valtoztatasokat.

(3)

b)

Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari véllalkozokra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozadsanak vagy forgalmazasanak barmilyen
szintjéhez kapcsolédd miveleteket végeznek az I. mellékletben felsorolt elsédleges
termelést és az ahhoz kapcsol6édd miveleteket kdvetden.

Az élelmiszeripari véallalkozok:

a hataskorrel rendelkezé hatésag altal eléit modon, figyelembe véve az
élelmiszeripari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a
hataskorrel rendelkezé hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozéan;

biztositjak, hogy az e cikkel sszhangban kialakitott eljarasokat leiré dokumentumok
mindig naprakészek legyenek;

¢) megfeleld idétartamig megériznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

()

Az e cikk végrehajtadsara vonatkozd részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2)
bekezdésben emlitett eljarassal ©sszhangban Ilehet megéllapitani. Az ilyen
rendelkezések bizonyos élelmiszeripari véllalkozék szamara megkdnnyithetik e cikk
végrehajtasat, kilénésen a HACCP-elvek alkalmazasarél szo6l6 Gtmutatdkban
meghatarozott eljarasok hasznélatanak el6irdsaival, az (1) bekezdés betartasa
érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatarozhatjak azt az idétartamot, amely alatt
az élelmiszeripari vallalkozék a (4) bekezdés c) pontjaval 6sszhangban megérzik a
dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkozd kdvetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai
szabalyozas kulcsfontossagu eleme és célja, hogy az élelmiszer-eléallitékat arra
Osztdndzze, hogy:

rendszerezett moédon gondoljdk at a szeszesital termékek kezelése, el6allitasa,
tarolasa soran végzett tevékenységiket. Ehhez kapcsolédéan meg kell hatarozniuk
a termékbiztonsaggal 6sszefliggd jellemzé paramétereket: pl. feldolgozasi miveleti
paraméterek, minéség-meg6rzési id6, tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas,
stb.;

gondoljak at és értsék meg, hogy a szeszesital termékek elballitasi tevékenysége
soran milyen veszélyek I|éphetnek fel, amelyek Kkarosithatjak a fogyaszto
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egészségét. Ezek a veszélyek fizikai, kémiai és bioldgiai/mikrobioldgiai jellegliek
lehetnek;

- hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely miveleteinél
fordulhatnak el6;

- hatarozzék meg és alkalmazzék a gyakorlatban azokat a szabalyz6 intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megel6zhetdk, kikiiszébdlheték, vagy
elfogadhaté szintre csdkkentheték;

- értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az
adott veszélyt, hogy az:

o kezelheté az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit,
eléfeltétel program) megvalosuldo J6 Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good
Hygiene Practice) részeként, vagy

o tevékenységlk adott I|épésénél kritkus az élelmiszer biztonsaga
szempontjabdl (CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak
azokat megfeleléen, akkor azok a fogyaszté biztonsagat veszélyeztethetik;

- A szabalyz6 tevékenységek mikodését rendszeresen fellgyelni kell annak
érdekében, hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet
gyakorisaga fligg a veszély mértékétdl, kockazatatol.

o A GHP-ként kezelheté veszélyek esetében az ellendrzés ritkdbb lehet, a
gyakorisag flgg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a miveleti 1épéstdl
figgdéen, de el6irt gyakoribb felligyeletet igényel, szigord dokumentalasi
kdvetelménnyel.

o Az Utmutatd gyakorlati tanacsokat ad a szlikséges szabdlyzd és felligyeld
modszerek megvalasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak
azonban nem teljes korliek és egyes esetekben mas dvintézkedések
alkalmazasa is szlUkséges lehet;

- vizsgéljak felll a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az
Uzemi koérnyezetet érintd - valtozas esetén, és ezen kivil elére megtervezett
rendszerességgel is;

- ezt a megkdzelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

- atelies HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellenérzése (validalas)
és a mikodés hatékonysaganak igazoldé ellenérzése is. A hékezelési, tartdsitasi
folyamatoknal a mikrobapusztitd, ill. szaporodas gatl6 hatas megfeleléségének
ellendrzése (validalas) és a hatékony miikddés dokumentalt bizonyitasa (igazolas)
feltétlentl sziikséges.

Minden feldolgozéizem kiilbnbdzd, mivel eltéréek lehetnek a termékek, az alkalmazott
technolégiak, a felhasznalt berendezések, az lizem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota,
a vezet6k és a dolgozdk szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama. Ezért
minden Uzemben egyedileg kell a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott
tevékenységre. Tovabbi kdvetelmény, hogy mind a vezetéség, mind a dolgozdk értsék meg
az élelmiszer-eléallitasi folyamat alapjait, a hozzajuk kapcsolédd veszélyeket és a
szabalyozas hibainak kévetkezményeit.

Tekintettel arra, hogy higiéniai szempontb6l a visszatéré6 géngydleg mosasi miveletének
kiemelkedd jelentésége van, ebben a fejezetben mosott palackba t6lt6tt borparlat tartalma
szeszesital el6allitdsra mutatunk be kidolgozott HACCP mintaelemzést, amely iranymutat6
jellegl, mert az Gzemeknek a technikai és technolédgiai sajatossagaik figyelembe vételével
kell elkészitenilk sajat veszélyelemezésiket.

A HACCP rendszerhez kapcsol6do fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvalésitdsdhoz szilkséges kdvetelmények részletes leirdsat a Magyar Elelmiszerkdnyv
2-1/1969. szamu elbirasa tartalmazza.
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1. Borparlat beérkezés
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!
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Az itt megadott HACCP elemzés dltalanos modellként szolgdl a borpdrlat tartalmii szeszesital elddllitdas folyamatdra

Miivelet Veszély Szabalyozas Dontési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris |[Felelés
ag
1. Borparlat beérkezésK [Megengedeinem Egyezetetett GMP
ttnél megfelel6 |mindségi elbiras,
magasabb |leparlas jovahagyott
metanol beszallito
tartalom
1.1. |Borparlat tarolas Nincs realis
veszély
2. Ipari szesz K [MegengedeBej6vé Egyezetetett GHP
beszallitas ttnél anyagban |mindségi elbiras
magasabb
metanol
tartalom
2.1. |lpari szesz térolasa K [Mos6 és  |[Nem Takaritasi GHP
fertétlenités megfelel6 |utasitas
zer takaritasbol
maradvany
3. Adalékanyagok
beszerzése:karamel
|
3.1. |Adalékanyag Fizikai Csomagola |Raktarozasi GHP
tarolasa idegen nyag utasitas
anyag sériilés
miatt
4. Viz beérkezés
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Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris|Felelés
ag
4.1. |Vizkezelés
5. Visszatérd F |Uvegszilan Bennea |Palackmosas a | N |
gbngybleg k, fa, palackban [12. miveleti
beszallitas celofan Iépés
K |Artalmas [Bennea |Palackmosas a | N |l
kémiai palackban [12. miveleti
anyag Iépés
B |[Mikroba Szennyezet|Palackmosas a | N |
t palack 12. mveleti
Iépés
5.1. |Visszatérd F (ldegen Kérnyezetb [Palackmosas a |l N |l
goéngydleg tarolas anyag ol 12. miveleti
Iépés
6. Csavarzar Nincs realis
beérkezés veszély
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Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris|Felelés
ag
6.1. |Csavarzar tarolas Nincs realis
veszély
7. Vegyszer nincs redlis
beszallitas veszély
7.1. |Vegyszer tarolas nincs redlis
veszély
8. Szeszesital K [Mos6és [Nem Takaritasi GHP
Osszeadllitas fert6tlenités|megfelel6 |utasitas
keverés zer takaritasbol
maradvany
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Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 K4 Eljaras|Gyakoris|Felelés
ag
9. Pihentetés,érlelés [K [Mos6 és |nem Technoldgiai GHP
fertétlenités megfelel6 |utasitas
zer CIP
maradvany
10.  [Szlrés F |ldegen Sziré Technolégiai I Delta P Nyom miszakomiszak|Ujraszlrés Szirés
anyag atszakadas |utasitas szlrd max 2,5 barjaskilé|nként  vezetd ellendrzési
abadl hasznélatara nbség haromsz lap
mérés or
e
11.  |Depalettazas, Nincs
kirakas veszély
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Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris|Felelés
ag
12. |Palackmosas F |Fa, Gveg, [Nem 'Technolégiai Nincs PalackMinden |Gépkez|lsmételt dblités, [Palackelle
fém megfelel6 |utasitds mosasra szabad tiszatapalack [el6 elkllonités nérzd lap
bennemara mosas szemmel [s&g
da lathatd ellendr,
palackban szennyez6dizése
és a
palackban
K [Mosészer |Nem Technolégiai N N  |CCP |Fenolftalein |Fenolf Mlszako Gépkez|Vonalledllitas,is |Palackelle
maradvany megfelelé |[utasitas indikator  ftalein nként  [elé mételt dblités  n6rzé lap
a mosas kics6pdgd findikat kétszer
palackban vizhatdsaraor
nem szinva
szinez8dhe [tozza
tel sanak
ellendr]
zése
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Miivelet Veszély Szabalyozas Doéntési fa CCP | Kritikus Felligyelet Helyesbité Nyilvantar-
hatarérték tevékenység tasok
szama neve jele neve forrasa K1 | K2 | K3 | K4 Eljaras|Gyakoris|Felelés
ag
13. [TOltés-zaras F |lvegszilank[Nem 'Technolégiai | N N  |CCP |Szilankmen |Uvegs Miszako|GépkezElkllIonités Palackelle
megfelel6 |utasitas etes zilank |nként  lel6 nérzd lap
toltés és  |palackrobbanést szirépapir fjelenlé kétszer
zaras vagy [kezel6 uatsitas toltott t
palackrobb palack ellendr,
anas miatt tartalmanak|zése
szirése let6ltot
utan t
palack
ban
sz(r6a
piros
sz(irés
t
kovetd
szired
ek
ellendr
zéssel
14.  |Kdédolas, cimkézés [K |nincs realis
veszély
15. |Gydjt6csomagolas nincs realis
veszély
16. |Egységrakomany nincs realis
képzés veszély
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Szeszesital gyartas
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Moédszer
Tevékenység (ha sziikséges a Felelos Gyakorisag Hol
tevékenység mellé) dokumentalja

A HACCP elemzések - folyamatdbra Uzemvezetd | - évente egyszer HACCP

aktudlis 4llapotdnak ellendrzése feltilvizsgalati

attekintése - az elemzéshez tartoz6 jegyz6konyv

/altalanos/ dokumentumok

ellendrzése

Vevéi reklamacid Uzemvezetd | - évente Vevéi

kezelése - esetenként reklamaciok

/altalanos/ jegyzéke

Emulziés likér Uzemvezetd | - évente legaldbb Mikrobioldgia

késztermékek haromszor vizsgalati

mikrobioldgia vizsgilata jegyzoékonyv

Szurd tisztitdsdnak Uzemvezetd |- havonta egyszer Helyesbitd

ellendrzése tevékenységek
nyilvantartisa
/szlir6/
miiszaknapl6
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5.4. Segitsée a GHP terv sziikséges, minimalis dokumentacigjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve
mindazoknak, akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszerllket szabalyoz6 irott
dokumentéacios rendszerrel.

A melléklet ezen vallalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez szilkséges minimalis
dokumentacio elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél bdévebb,
nagyobb adattartalmd rendszert mikddtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben
szerepl6é informacidkat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az UOtmutaté egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentacios
kovetelmények, amelyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai
Gyakorlatnak megfelel6 mikdédés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az Utmutatod
szOvegében emlitett irasos utasitasokat, nyilvantartasokat a kénnyebb attekinthetéség
érdekében, illetve példakat mutat az egyes irasos utasitasok tartalmi kévetelményeire, illetve
a vezetendd nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivhunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szereplé formatumok nem kételezéen
alkalmazandok, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkozéan adnak Gtmutatast.

A mikodést tartalmazé eljarasok, utasitasok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység
Osszetettségétdl, a higiéniai kockazattdl, illetve a kdzvetlen termelési tevékenységben
résztvevd alkalmazottak szamatél.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatol fliggetlenil minden
vallalkozas szamara az alabbi dokumentaciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

Hatdsagi engedélyek dossziéja

Technoldgia rovid leirasa (kilénds tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok,
félkész-, késztermékek minéségére és biztonsagara befolyassal [év6
paraméterekre), vagy kell részletességli gyartmanylap

Személyi higiéniai utasitas

egészségi allapot szilirése és jelentése

koételez6 védbéruha,

kézmosas szabalyali,

sérllések kezelése,

higiénikus viselkedés szabalyai,

dohanyzas és étkezés szabalyozasa

ellendrzések és felelésségek

Takaritasi terv

terilet, berendezés, eszkdz

alkalmazott szerek

alkalmazott médszerek

koncentracio, hémérséklet, id6 és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az
alkalmazhat6

Oblités menete

e karbantartast, vagy mas specidlis tevékenységet (pl.: felljitas) kovetd takaritas

menete

e  Viz kémiai, mikrobioldgiai ellenérzésének bizonylatai

e Ragcsalé- és rovarirtasi terv

o térkép a csapdak helyérdl,

e engedélyezett, illetve szabadforgalmi szerek megnevezése
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irtdszerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, médszere)

kartevok fajtaja, az irtds modja

az ellenérzések gyakorisaga, felelése

esetleges alternativ médszer leirasa

kartevéirtéval (amennyiben azt kiilsd vallalkozdéval végeztetik) kotdtt szerzédés,
amelynek tartalmaznia kell:

kartevé irtas helyét

kartevok fajtajat, az irtas modjat

az ellenérzések gyakorisagat, felelését

allati kartevék jelenléte esetén rendkivili irtds 24 6ran belll torténé elvégzését

irtészerek biztonsagos kezelésére vonatkozo feltételeket

ragcsalé irtdst végz6 személyre vonatkozo6 feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megelézésének szabalyai (tovabba
jarvanytgyi intézkedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tdlmenden a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer
felllvizsgalatanak dokumentacidja.

5.4.2. AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET SEGIT® DOKUMENTACIOK:

Az aldbbi pontban szerepld felsorolas tartalmazza az &ltalanossagban a rendszer mikddését
segitd eljarasok, utasitasok listajat. Jelen utasitasok irasos formaban térténd rdgzitése nem
sziikséges. Hogy a felsorolasban szerepld egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas
mikoédését, az természetesen nagy mértékben flgg a tevékenység jellegétdl, az
alkalmazottak létszamatdl, a termelt termékek, termékféleségek mennyiségétdl,
termeléterllet nagysagatol, stb.

A szabalyok eljarasokban valé régzitése segiti a mikddés kénnyebb szabdlyzasat, oktatasi
eszkdzként hasznalhatok. A ndvekvd vevdi igények kdzt is altalaban szerepel a tevékenység
irott szabalyozasa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

e Szervezeti felépités, felelésségek és hataskordék rendszere
e Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer miikddtetése és felllvizsgalata
e A beérkez6 anyagok atvétele

e Tarolas, nyomon kdvethetéség

e Gyartasi technolégia

e Személyi higiénia

e Atakaritas és fertétlenités rendszere

¢ Hulladékkezelés

o Vizkezelés

e Kartevdirtas

e Akarbantartas rendszere

e Akalibralt allapot fenntartasa

e Nem megfelel6 termékek kezelése

e Vevoi, fogyasztoi reklamaciok kezelése

e Termékvisszahivas

e Oktatas

5.4.3. Minta Grlapok, nyilvantartasi lapok

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintat az egyes higiénidhoz két6dd tevékenység
elvégzésének, ellenbrzésének nyilvantartasahoz (az drlapok formatuma nem koételezéen
alkalmazando):
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Feldolgozé teriiletek higiéniai ellendrzési irlapja - MINTA

EQYSEQg MeEgNEVEZESE: . uuini ittt eaea e aeaenan,

ellenérzési pont megfelelé/ észrevétel, megjegyzés
nem
megfelelé

Vilagitotestek véddburkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége /\

Padozat burkolatanak épsége [ \

Elektromos rovarcsapda / \
mikédoképessége :

A hulladék haladéktalan eltavolitasa / /\ \

Uveghulladék elkiilénitett tarolasa /

Alapanyagok szakositott tarolasa / / ) \

Csomagolas visszazarasa, v. fedett / | 7 \
edénybe vald attoliés, fedett tarolas

Ablakokon szunyoghalo / /\

Eszk6z6k, munkafelilletek tisztasaga, \ / K \/
takaritdoszer mentessége

sértetlensége

Takaritészerek el6iras szerinti tarolasa \

Feldolgoz6 eszkdzok fellileteinek \ / /
[
V

Takaritészerek eléiras szerinti
hasznalata

Csatornarendszer tisztaségr,/ \

Berendezések éps% / \

Hémérdk mﬁkédﬁl(épeﬁségfe \
L
Stb.
Jelm
megfeleld W
nem 0
nem 1 %)
Datum: ..........1..... Ellendrzd személy alairdsa:..........coooveieiiiiinininaann,
A Kkitoltés javasolt isaga hetente egy alkalommal, szlroproba szeriien.
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Hitoéterek homérséklet ellenérzési (rlapja

El6irt hémérsékleti értékek:

... °C vagy annal kevesebb

Ht6szekrénynél : maximum
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy annal kevesebb
\
Datum Miszak 1 | Eszrevétel Miisz Eszrevéte
/héfok /alairas 2/I-;é§’£‘lf /alairél Iy\\ \\
]t |
F [} |
[ | \
| \
| |
A I A )
\ / |
\ L [ ¥
\ [
\ [ ]
\ | 4
\ V
4 \
| \
Pl \
| | \
| | \
| | \
1 | ] v
u
1 f
| ¥
| T
|
G]-}P—/91 Kiadas: 1 Détum: 2007 . julius 1.
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Személyi higiénia ellenérzési Grlap - MINTA

ellenérzési szempont

megfelel6/
nem
megfeleld

észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgalatok bizonylatai

Védéruha, védbéeszkdz tisztasaga

Védoéruha, védbeszkodz viselése

El6irt labbeli viselése

Fejfedd biztositasa, viselése

Haj apoltsaga, eltakartsaga

Ora, gylr(, ékszer viselése

Koérémlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfertétlenitd, egyszer
hasznalatos kéztorld, stb.

Kézmosas belépéskor

Munkaveégzés kdzbeni kézmosas

Elsésegélynyujté felszerelés biztositdsa
(pl. sebtapasz)

Olt6z6szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfeleld:
i2sgdlt:
pgfeleld:

@O

Datum:|l.... 1 /... b ....| Ellen %személy alairasa:

A Kitoltés|javasolt gyakorisaga legalabb havonta.

GHP/ﬁ
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Napi takaritast ellenérzé drlap

- MINTA

£

idépont / datum Takaritasi Hasznalt Oblités EIIen6r’z:s/ Amu:y Megjegyzés /
(gyakorisag a terilet / tisztitoszer, megfelelésége |eredménye / végezte ujraellenérzé
tevékenység berendezés | modszer yh_/esoités alaira eredmenye
kockazatatol 1
figgoden)
| \
N / \
\ / \
N / A \
\ / \
\ / / |
\ / |
/ J
[ /
. | =
\ |
|

Az elvégzptt munkat

GHP-91

lendrizte;
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Ragcsalo irtast ellenérzé drlap

MINTA
ragcsalodirto szerelvények ellen6rzésérél
(rovarirtas, irtdszermentes csapdak ellenérzésére hasonlo elven készitheté (irlap)

A véllalkozas neve:
A vallalkozas helye:

A felhasznalt ragcsaléirtoszer: Hatéanyaga: llepsze
Az utolsé ragcsaloirtas ideje:
Az ellendrzést végezte:
A A A / A l[/
szerelvény megtett sZerelyény megte
sz4 sza
ma [allapota intézkedés N ma |allapota intézkedésy
1 \ g | |
2 \ b | 7V
3 \ [oB i
4 \ [ok ]
5 5 5
6 26
7 oY !
3 28
8 [ \ 29
10 ] \ 30
11 | ] \ [31
12 | ] 32
13 | ] 3
14 | ]
15 | J] 35
16 1] ] 36
17 . 10 37
18 | 1 38
19 Pl 39
20 | | 40
Megjegykaés, int7zkedé.;i javaslat, intézkedés:
Példak az ﬁklz{#on hasznalhato réviditésekre:
A sgerelvény allapota: A fogyas okozoja: A megtett intézkedés:
O rinttetlen P patkany T tisztitds
F /:ogyés E egér FT feltéltés
JF jelentés fogyas M madar CS a szerelvény pétlasa
MR megrongalddott Cs csiga A athelyezés
ET eltiint NAK  nem allati kartevd UK uj kihelyezés
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